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 حشب٤ت اُذٝاصٖ

 أسقاعهً بعض الأنواع من الطٌور المستأنسة والتً تربى فً كافة  ( Poultry )الدواجن 

من مخلفاتها فً صناعات  وفً تؽذٌة الإنسان،  وبٌوضهامن لحومها  للإستفادةالمعمورة 

 .مختلفة وأسمدة

 :أنواع الدواجن 
 .الدجاج-1

 (.الرومً ) الحبش -2

 .البط-3

 .الأوز-4

 .الحمام-5

مان ) الفري -6  (.السِّ

ان -7  (.التدْرِج ) الفزَّ
 .الدجاج الفرعونً-8
 .الحجل-9

 .النعام-10

 .الإٌمو-11
 

 :تعرٌؾ
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 حشب٤ت اُذٝاصٖ



 (Poultry meat)ُحّٞ اُذٝاصٖ 

 

لاحتوائها على البروتٌنات  ذات القٌمة الحٌوٌة العالٌةتعتبر لحوم الدواجن من المواد الؽذائٌة •
 .الأساسٌة الأمٌنٌة بالحموضالؽنٌة 

 

بانخفاض نسبة ( الأبقار والأؼنام والخنازٌر)تتمٌز هذه اللحوم، مقارنة مع اللحوم الحمراء •
 .فٌها والكولٌسترولالدهون المشبعة 

 

وتفضل عن اللحوم الحمراء واللحوم . سهولة هضمها وبطعمها المستساغ تتمٌز أٌضاً •
 .  المصنعة، وذلك بسبب الأضرار الصحٌة التً تسببها للإنسان عند تناولها بكمٌات كبٌرة نسبٌاً 



 1. Turkey, حبش 

 2. Goose, أوز 
 3. Barbary duck, بط بربري 
 4. Guinea fowl, ًدجاج فرعون 
 5. Mallard, بط بري 
 6. Poussin, فروج بط صؽٌر 
 7. Quail, فري 
 8. Partridge  (Shukar), حجل 
 9. Pigeon Squab, فرخ حمام 
 10. Pheasant, ان  َ  َ  فزَّ
 11. Chicken, فروج 
 12. Aylesbury duck, بط أبٌض 
 13. Ostrich, نعام 
 14. Emu, إٌمو 

 حشب٤ت اُذٝاصٖ
 (Poultry meat)لحوم الدواجن 



 حشب٤ت اُذٝاصٖ

13 

14 

Ostrich  نعام 
Emu  إٌمو 

 (Poultry meat)لحوم الدواجن 



 حشب٤ت اُذٝاصٖ

 كولٌسترول
 ملٌؽرام

 مشبعة دهون
 غ

 دهون كلٌة
 غ

 بروتٌن
 غ

 طاقة 
 كٌلو كالوري

 الإسم
 

 دجاج 148 21.26 6.32 1.57 63

 حبش 119 21.77 2.86 0.95 65

 بط 132 18.28 5.95 2.32 77

 أوز 161 22.75 7.13 2.79 84

 (فرخ)حمام  142 17.50 7.50 1.96 90

 فري 134 21.76 4.53 1.32 70

 فزان 133 23.57 3.64 1.24 66

 دجاج فرعونً 110 20.64 2.47 0.64 63

 حجل

 نعام 174 25.93 7.01 1.78 82

 اٌمو 134 22.77 4.01 1.02 69

 (: غ 100) القٌم الؽذائٌة للحوم الدواجن المختلفة 

م الؽذائٌة والصحٌة ٌَّ  للذبٌحة الكاملة( الأسوء)و ( الأفضل: )الق



 حشب٤ت اُذٝاصٖ

 مقارنة بٌن بٌوض انواع الدواجن المختلفة

 الحجل -1

 الفزان -2

 (فتوح أبٌض)الدجاج  -3

 (فتوح بنً)الدجاج  -4

 (بٌض كبٌر أبٌض)الدجاج  -5

 (بٌض كبٌر بنً)الدجاج  -6

 (أبٌض)البط  -7

 (سماوي)البط أزرق فاتح  -8

 الحبش -9

 الأوز -10

 (من عائلة النعام)الإٌمو  -11

 النعام -12
 

(Partridge) 



 حشب٤ت اُذٝاصٖ
 (:غ100) القٌم الؽذائٌة لبٌوض بعض أنواع الدواجن 

 ٤ًُٞغخشٍٝ

 ٤ِٓـشاّ
 ٓشبؼت دٕٛٞ

 ؽ
 دٕٛٞ ٤ًِت

 ؽ
 بشٝح٤ٖ

 ؽ
 غبهت 

 ٤ًِٞ ًبُٞس١
 الإعْ

 دصبس 147 12.58 9.94 3.01 423

 حبش 171 13.68 11.88 3.63 933

 بػ 185 12.81 13.77 3.68 884

 أٝص 185 13.87 13.27 3.60 852

 (كشخ)حٔبّ 

 كش١ 158 13.05 11.09 3.56 844

 كضإ

 دصبس كشػ٢ٗٞ

 حضَ

 ٗؼبّ

 ا٣ٔٞ



 حشب٤ت اُذصبس



 حشب٤ت اُذصبس

Kingdom: Animalia 
Phylum: Chordata  
Subphylum: Vertebrata 
Class: Aves 
Order: Galliformes  
Family: Phasianidae  
Genus: Gallus  
Species  : Gallus gallu (domesticus)  

 الحٌوانٌة: المملكة

 الحبلٌات: الشعبة

 الفقارٌات: تحت الشعبة

 الطٌور: الصؾ
 )شبٌهات الدجاج(الدجاجٌات : الرتبة
دْرِج)الطٌور الفزْانٌة : العائلة  (طٌور الت 

 الدجاج: الجنس

 الدجاج المستأنس: النوع

 طائرالفزْان 
دْرٍج )   (الت 

 :تصنٌؾ الدجاج



 حشب٤ت اُذصبس

   ان كل سلالات الدجاج تنحدر **  أصل الأنواعفً كتابه * داروٌنذكر عالم الطبٌعة الإنكلٌزي
 (Red jungle fowl).من دجاج الؽابة الأحمر 

 

   بٌنت من خلال بحوث الجٌنات أن ( 2008جامعة أوبسالا فً السوٌد، )الدراسات الحدٌثة
 .  قد ٌكون هو الأصل أو مشارك فً الأصل (Grey jungle fowl)دجاج الؽابة الرمادي 

 
 

Grey jungle fowl Red jungle fowl 

 دجاج الؽابة الرمادي دجاج الؽابة الأحمر

 لمحة تارٌخٌة

*Charles Darwin ( 1809 – 1882 ). **The Origin of Species. 



 دصبس اُـببت الأحٔش

Red jungle fowl 

Red jungle fowl 



 دصبس اُـببت اُشٓبد١

Grey jungle fowl 

Grey jungle fowl 



 دصبس اُـببت الأحٔش
Red jungle fowl 

Red jungle fowl 



  ٝصذ ك٤ٜب ٓ٘ز (دصبس اُـببت الأحٔش)٣ؼخوذ إٔ اُٜ٘ذ ٢ٛ أُٞغٖ الأص٢ِ ُِذصبس اُبش١ ،

 .ع٘ت هبَ ا٤ُٔلاد رْ اٗخوَ ٜٓ٘ب ا٠ُ اُص٤ٖ ٝششم آع٤ب 7000

  ع٘ت 3200اعخطبع لإٗغبٕ اعخئ٘بط اُذصبس اُبش١ هبَ ا٤ُٔلاد بحٞا٢ُ. 

  ت ” اعخأٗظ اُذصبس ك٢ اُبذا٣ت لاعخخذآٚ ك٢  .“صشاع اُذ٣ٌِّ

  ك٢ اُغضلاث اُص٤٘٤ت ٝأُصش٣ت اُوذ٣ٔت أش٤ش إ٠ُ إٔ الإٗغبٕ بذأ ٣غخِٜي ُحْ ٝ ب٤ط

 .ع٘ت هبَ ا٤ُٔلاد 1400اُذصبس ٓ٘ز حٞا٢ُ 

 اُذصبس اُبش١ لا٣ضاٍ ك٢ اُطب٤ؼت حخ٠ ٣ٞٓ٘ب ٛزا، خصٞصبً ك٢ ششم آع٤ب. 
  صَلت ه٤بع٤بً ُِذصبس 175ك٢ اُؼصش اُحب٢ُ ٣ٞصذ حٞا٢ُ َّٞ  .علاُت حشار٤ت ٓ

  ًصَلت حْ ححغ٤ٜ٘ب ٝسار٤بً، بشٌَ ٌٓزق، ُخصبح ٛض٘ب َّٞ ػذد ٓحذٝد صذاً ٖٓ اُغلالاث أُ

 .حضبس٣ت راث ًلبءة اٗخبص٤ت ػب٤ُت ٝ ٓشدٝد اهخصبد١ ص٤ذ

  ،اُٜضٖ اُخضبس٣ت ٝأٗغبُٜب ا٥ٕ ػ٠ِ عطح اٌُشة الأسظ٤ت بب٤ُِٔبساث، ح٘خش اُِحْ ٝاُب٤ط

 .اُِزإ ٣شٌلإ صضءاً ًب٤شاً ٝأعبع٤بً ٖٓ ؿزاء الإٗغبٕ

 لمحة تارٌخٌة

 :أصَ اُذصبس



  اٗخششاُذصبس أُغخأٗظ ٖٓ شبٚ اُوبسة اُٜ٘ذ٣ت شٔبلاً إ٠ُ أٝاعػ اُوبسة ا٥ع٣ٞ٤ت. 

   ٝصَ إ٠ُ أٝسبب ػٖ غش٣ن حش٤ًب ٖٝٓ رْ إ٠ُ ا٤ُٞٗبٕ ٝأًٝشا٤ٗب.ع٘ت م 3000ٓ٘ز حٞا٢ُ ّ. 

   (.ّ.ع٘ت م 1000) حأخش ك٢ اُٞصٍٞ إ٠ُ أٝسبب اُـشب٤ت 

  ٗشش اُل٤٘٤و٤ٕٞ اُذصبس ػ٠ِ غٍٞ عبحَ اُبحش الأب٤ط أُخٞعػ. 

  حٌزق اُخٜض٤ٖ ك٢ الإٓبشاغٞس٣ت اُشٝٓب٤ٗت، ٌُ٘ٚ اٗحغش ك٢ اُؼصٞساُٞعط٠. 

   ح٤ذ ٝصذث أٍٝ آربسٙ ك٢ .ع٘ت م ٣2000ؼٞد اٗخشبس اُذصبس ك٢ اُششم الأٝعػ إ٠ُ ّ

 .عٞس٣ت

   ع٘ت م1500اٗخشش اُذصبس ٖٓ عٞس٣ت ص٘ٞببً ك٢ حٞا٢ُ.ّ. 

   صشاع اُذ٣ ًٌت”ّ بٜذف اعخخذآٚ ك٢ .ع٘ت م 1400ٝصَ اُذصبس إ٠ُ ٓصش ك٢ حٞا٢ُ“ ،

 .ّ.ع٘ت م 300ٌُ٘ٚ ُْ ٣ٜضٖ بٌزبكت إلا ك٢ حٞا٢ُ 

   ؿ٤ش أُؼشٝف ٓخ٠ ٝصَ إ٠ُ اُوبسة الأٓش٤ٌ٣ت، ٌُٖ ٝصٞد اُذصبس اُز١ ٣عغ ب٤عبً أصسم ٖٓ

 .إُِٞ ك٢ أٓش٣ٌب ٝآع٤ب ٓؼبً، ٣شصح الأصٍٞ ا٥ع٣ٞ٤ت ُِغلالاث الأٓش٤ٌ٣ت

 :أصَ اُذصبس

 استئناس الدجاج



 إٗخشبس اُذصبس ك٢ اُؼبُْ



 :الصفات العامة للدجاج

  الأخرى الداجنةٌعتبر الدجاج من الطٌور متوسطة الحجم، مقارنة بالطٌور. 
  ًسنوات، وقد سجلت  10  – 8فترة حٌاته الطبٌعٌة قصٌرة نسبٌاً فهً بالمتوسط حوال

 .  سنة 20وحتى   15بعض الحالات التً إمتد عمرها الطبٌعً إلى حوالً 

 رؼم أن الدجاج من الطٌور وله أجنحة مكسوة بالرٌش الطوٌل، إلا أنه لا ٌستطٌع الطٌران

 لمسافة ولفترة طوٌلة، 

 ًثانٌة 30أطول فترة طٌران سجلت ه. 

 ٌأكل الدجاج أي شئ تقرٌباً بما فً ذلك كل شئ ٌتحرك كالحشرات الطائرة والزاحفة، لذا
 .(Omnivores)اللاحمة  -ٌعتبر مثل الإنسان والخنزٌر من الحٌوانات النباتٌة 

 ٌعتبر الدجاج أٌضاً من لاقطات الحبوب، والمنقار هو الأداة اللازمة لذلك  . 
 ًدرجة 300الدجاج حاد النظر وزاوٌة الرؤٌة عنده تصل إلى حوال. 

  الدجاج ٌمٌز الألوان، خصوصاً عندما ٌكون خلؾ الشًء الملون الذي ٌنظر إلٌه خلفٌة

 .خضراء اللون

 بٌنت البحوث الحدٌثة أن الدجاج ٌعتبر من الطٌور الذكٌة، على عكس ما كان ٌعتقد بأنه
 . من الحٌوانات الؽبٌة

 حشب٤ت اُذصبس



 :الصفات الشكلٌة الخارجٌة للدجاج

 حشب٤ت اُذصبس



 حشب٤ت اُذصبس

 :الصفات الشكلٌة الخارجٌة للدٌك

 العرؾ

 السرج الظهر

ٌَّش الذٌل الرئٌسٌة  ر

ٌَّش الطوٌلة المنجلٌة  الر

ٌَّش  الر

 القصٌرة 

 المنجلٌة

 مفصل الركبة

 قصبة الرجل

 المهماز

 (الظفر)المخلب 

 الوشاح

 رٌش العنق (الكاب)

 الكتؾ

 قوس الجناح

 مقدمة الجناح

 الرٌش الزؼبً

 أصابع القدم

 حلقة الأذن

 الدالٌة



 :الصفات الشكلٌة الخارجٌة للدٌك

 حشب٤ت اُذصبس

 حلقة الأذن

 الأذن

 الدالٌة

 المنقار

 حلقة العٌن
 شفرة العرؾ

 ذرى العرؾ

 أسنان العرؾ



 :الصفات الشكلٌة الخارجٌة للدجاجة

 حشب٤ت اُذصبس

 رٌش العنق

 الظهر

 رٌش الذٌل

 مفصل الركبة

 قصبة الرجل

 (الظفر)المخلب 

 الرٌش الزؼبً

 أصابع القدم



 Chicken meat productionإٗخبس ُحْ اُذٝاصٖ 



 (Chicken meat production)إٗخبس ُحْ اُذٝاصٖ 

   ًتم الحصول على الهجن التجارٌة الحدٌثة للفروج من خلال التحسٌن الوراث

صفة والتً تتمٌز  عبرالإنتخاب الطبٌعً واندماج بعض السلالات التراثٌة الموَّ

 :بسرعة النمو وتراكم اللحم خصوصاً فً الصدر، والتً أهمها

  حٌث نتج عن تزاوجهما الكورنٌش الأبٌض و البلاٌموث روك الأبٌض ،

الذي ٌعتبر الهجٌن الأساسً لأصناؾ الفروج التجارٌة  ،روك -الكورنٌش 

 .المختلفة

   ًمن هذه السلالات عملت شركات التأصٌل العالمٌة فً تحسٌن الكثٌر من  إبتداء

 .  والصحٌة الإقتصادٌةالصفات الشكلٌة والإنتاجٌة لتفً حاجة الأسواق ومتطلباتها 

   الذي حققته هذه الشركات فً تحسٌن عدد من الصفات  االكبٌررؼم التقدم

القصوى من العلؾ، لا ٌزال هناك  الإستفادةالمرؼوبة، خصوصاً سرعة النمو و 

الكثٌر من الصفات التً ٌتم العمل علٌها بمساعدة الجامعات ومراكز البحوث 

 .العالمٌة

   الكثٌر من نتائج البحوث التً ٌتم التوصل إلٌها تبقى أسراراً، لتتمٌز بها
 .الشركات للتنافس فٌما بٌنها



White Cornish Rooster White Cornish Hen 

 (Chicken meat production)إٗخبس ُحْ اُذٝاصٖ 
 الكورنٌش الأبٌض: 

  1820عام  *تم تطوٌر هذا الهجٌن فً إنكلترة على ٌد السٌر والتر رالؾ جلبٌرت. 
   الأحمر أسود الصدر”والدجاج “ الأسٌل الأحمر” هو ناتج عن التزاوج بٌن دجاج“. 

   ًٌَّكة” كان الهدؾ الحصول على دٌك للمنافسة ف  .بقوة الأسٌل وسرعة الأحمر“ صراع الد
  النتٌجة كانت مخٌبة، فتم الحصول على هجٌن هاديء عرٌض الصدر قلٌل البٌض كثٌر اللحم. 

*Sir Walter Raleigh Gilbert  (1785 – 1853) Cornwall, England. 

http://www.motherearthnews.com/uploadedImages/articles/issues/2010-04-01/conish chicken.jpg


 (Chicken meat production)إٗخبس ُحْ اُذٝاصٖ 
 البلاٌموث روك الأبٌض: 

   صفة فً عام  .1869نشأ هذا الهجٌن فً الولاٌات المتحدة وتم الإعتراؾ به كسلالة تراثٌة موَّ

   الدونكٌنز“ و“ الملاٌز”وربما “ الكوشٌنز”و “ الجاوي”أصوله مزٌج من سلالات كثٌرة أهمها“. 

  ٌعتبر من الدجاج ثنائً الؽرض للحم والبٌض، وهو هاديء لكنه جريء وشجاع. 
   1920بدأت شركات تأصٌل الدواجن تهتم بهذه السلالة، خصوصاً الإناث منها، منذ عام  . 

White Plymoth Rock Rooster White Plymoth Rock Hen 



Cornish – Rock  parents 

 (Chicken meat production)إٗخبس ُحْ اُذٝاصٖ 

   الهجٌن الأساسً الذي انحدرت منه الأصناؾ االتجارٌة الحدٌثة للفروج( روك –الكورنٌش )ٌعتبر. 

   روك –كورنٌش للحصول على الهجٌن البلاٌموث روك  دجاجةمع  الكورنٌش دٌكؼالباً ٌستخدم. 

Cornish – Rock chicks 

 الكورنٌش - روك: 



 اُو٤ٔت اُـزائ٤ت ُِحْ اُذصبس 
 

  2)من اللحوم البٌضاء، وذلك بسبب فقره النسبً بالحدٌد ، الاسماكٌعتبر لحم الدجاج ، مثل لحم •

 (.غ 100/مػ 7)مقارنة باللحوم الحمراء، مثل لحم البقر أو الؽنم ( غ 100/مػ

 

 .، مقارنة مع اللحوم الحمراءوالكولٌسترولبالدهون بفقره ٌتمٌز •

 

المتعددة ؼٌر المشبعة، خصوصاً  الدهنٌة الحموضدهون الدجاج تحتوي على نسبة عالٌة من •

  . 3 - أومٌؽامجموعة من 

 

نسبٌاً، مقارنه بأسعار  أسعاره رخٌصومرؼوباً من قبل المستهلك بسبب قٌمه الؽذائٌة والصحٌة •
 .  اللحوم الحمراء

 .غ100غ فً كل 2بكمٌات كبٌرة نسبٌاً، حوالً فً لحم الصدر  اللاٌسٌنٌتواجد •

 



 ٤ًُٞغخشٍٝ

 ٤ِٓـشاّ
 ٓشبؼت دٕٛٞ

 ؽ
 دٕٛٞ ٤ًِت

 ؽ
 بشٝح٤ٖ

 ؽ
 غبهت 

 ٤ًِٞ ًبُٞس١
 الإعْ

 كشٝس ًبَٓ 148 21.26 6.32 1.57 63

58 0 1 23 110 
صذس  ُحْ

 بذٕٝ صِذ

64 3 9 21 172 
ُحْ صذس ٓغ 

 صِذ

80 1 4 20 125 
ُحْ كخز بذٕٝ 

 صِذ

81 5 18 17 237 
ُحْ كخز ٓغ 

 صِذ

(اُِحْ إٗخبس)حشب٤ت اُذصبس    

 (:ؽ100)اُو٤ْ اُـزائ٤ت ٝاُصح٤ت ُِحّٞ اُلشٝس أُخخِلت 

م الؽذائٌة والصحٌة ٌَّ  (الأسوء)و ( الأفضل: )الق



 البروتٌن الكامل لتؽذٌة الإنسان ٌجب أن ٌحتوي
 :حموض أمٌنٌة أساسٌة بالكمٌات التالٌة 9على 

 حشب٤ت اُذصبس

Essential Amino Acid mg/g of Protein اُحٔٞض الأ٤٘٤ٓت الأعبع٤ت 

Tryptophan 7 ٕحش٣بخٞكب 

Threonine 27 ٖرش٤ٗٞ٣ 

Isoleucine 25 ٖإص٤ُٝٞع٤ 

Leucine 55 ٖ٤ُٞع٤ 

Lysine 51 ٖلا٣غ٤ 

Cystine+Methionine 25 ٖع٤غخ٤ٖ+  ٓز٤ٗٞ٤ 

Tyrosine+Phenylalanine 47  ٖح٤شٝص٣ٖ+ ك٤٘ب٣َ ألا٤ٗ 

Valine 32 ٖكب٤ُ 

Histidine 18 ٖ٤ٛغخ٤ذ٣ 

http://en.wikipedia.org/wiki/Tryptophan
http://en.wikipedia.org/wiki/Threonine
http://en.wikipedia.org/wiki/Isoleucine
http://en.wikipedia.org/wiki/Leucine
http://en.wikipedia.org/wiki/Lysine
http://en.wikipedia.org/wiki/Cystine
http://en.wikipedia.org/wiki/Methionine
http://en.wikipedia.org/wiki/Tyrosine
http://en.wikipedia.org/wiki/Phenylalanine
http://en.wikipedia.org/wiki/Valine
http://en.wikipedia.org/wiki/Histidine


 ٓشبسًت ُحْ اُلشٝس ك٢ الاحخ٤بصبث ا٤ٓٞ٤ُت

 ( :صذس بذٕٝ صِذ)ُلإٗغبٕ اُببُؾ ٖٓ اُحٔٞض الأ٤٘٤ٓت الأعبع٤ت 

(اُِحْ إٗخبس)حشب٤ت اُذصبس    

 اُحٔط الأ٢٘٤ٓ
(  ِٓؾ)الإحخ٤بصبث 

ٖٓ   ًؾ 1ٌَُ 

 ٝصٕ الإٗغبٕ

(  ِٓؾ)الإحخ٤بصبث 

 70ببُؾ ٣ضٕ  لإٗغبٕ

 ًؾ

ؽ ُحْ صذس  100ًَ 

كشٝس ٣حخ١ٞ ػ٠ِ 

 (ِٓؾ)

حـط٤ت الإحخ٤بصبث 

ا٤ٓٞ٤ُت لإٗغبٕ ببُؾ 

 )%(  ًؾ  ٣70ضٕ 

Histidine 10 700 717 102 

Isoleucine 20 1400 1220 87 

Leucine 39 2730 1730 63 

Lysine 30 2100 1960 93 

Methionine + 
Cysteine 

10.4 + 4.1 (15 
total) 

1050 935 89 

Phenylalanine + 
Tyrosine 

25 (total) 1750 1695 97 

Threonine 15 1050 975 93 

Tryptophan 4 280 270 96 

Valine 26 1820 1150 63 



 (:  Table eggs production)إنتاج بيض المائدة  



 (Table eggs production)إٗخبس ب٤ط أُبئذة  

 :تعود الأصول الوراثٌة للدجاج البٌاض التجاري إلى هجٌنٌن أساسٌٌن هما

 
 (.البٌاض الأبٌض)استحدثت منه الأصناؾ التجارٌة المنتجة للبٌض الأبٌض  :اللجهورن الأبٌض – 1

 (.البٌاض البنً)استحدثت منه الأ صناؾ التجارٌة المنتجة للبٌض البنً : الرود آٌلاند رٌد – 2

ملاحظة هامة: لون حلقة الأذن هو الذي ٌحدد لون البٌض ولٌس لون الرٌش، فالدجاج ذو الحلقة 

.البٌضاء ٌضع بٌضاً أبٌضاً، وذو الحلقة البنٌة ٌضع بٌضاً بنٌاً   



 (Table eggs production)إٗخبس ب٤ط أُبئذة  

 :White leghornاُِضٜٞسٕ الأب٤ط 

  ًّٝبٕ ٣ؼخوذ عببوبً إٔ أصُٞٚ أٓش٤ٌ٣ت1830ٗشأ ٛزا اُٜض٤ٖ ك٢ إ٣طب٤ُب ٝأسعَ إ٠ُ أٓش٣ٌب ػب ،. 

 حْ ح٘و٤ت ٛزا اُٜض٤ٖ ك٢ اُٞلا٣بث أُخحذة ٤ُصبح ٛض٤٘بً رببخبً لإٗخبس اُب٤ط. 

 الأص٘بف اُخضبس٣ت اُحب٤ُت ُِضٜٞسٕ راث ًلبءة إٗخبص٤ت ػب٤ُت لإٗخبس اُب٤ط الأب٤ط . 
 ٣شب٠ بٌزبكت ك٢ اُٞلا٣بث أُخحذة ٝاُبِذإ اُخ٢ حلعَ اُب٤ط الأب٤ط، ٝٛٞ ٓٞصٞد ك٢ عٞس٣ت. 



:Rhode Island Red  الرود آٌلاند رٌد 

 
 (Table eggs production)إنتاج بٌض المائدة   

  ٗشأ ٛزا اُٜض٤ٖ ٝحطٞس ك٢ ٝلا٣خ٢ سٝد آ٣لاٗذ ٝٓبعٞش٤غ٤ج ك٢ اُٞلا٣بث أُخحذة ك٢

 (.1840)ٓ٘خصق اُوشٕ اُخبعغ ػشش 

  ٖأخخِػ ٛزا اُٜض٤ٖ ٓغ ٛضٖ أخشٟ، خصٞصبً ا٤ُ٘ٞٛبٓبش٤ش ٝاُِضٜٞسٕ اُب٢٘، ُخحغ٤

 .أُٞاصلبث اُش٤ٌِت ٝ الإٗخبص٤ت، خصٞصبً ص٣بدة إٗخبس اُب٤ط

  َالأص٘بف اُخضبس٣ت أُ٘حذسة ٖٓ ٛزا اُٜض٤ٖ حشب٠ ك٢ ٓؼظْ بِذإ اُؼبُْ ح٤ذ ٣لع

 .  ٖٓ اُوطؼبٕ أُ٘خضت ُِب٤ط ك٢ عٞس٣ت% 80اُذصبس اُب٢٘ ٣شٌَ حٞا٢ُ . اُب٤ط اُب٢٘



 (Table eggs production)إنتاج بٌض المائدة  

 

 .الهجٌن العربً الواعد لإستنباط أصناؾ جدٌدة من الدجاج البٌاض التجاري: الفٌومً المصري

    سنة فً  3000وأحضر إلى مصر قبل حوالً  السٌرالنكًٌقال أنه انحدر من دجاج الؽابة  •

 .عهد الفرعون توت عنخ آمون

بعض المراكز العلمٌة العالمٌة صنفته من بٌن السلالات التراثٌة الواعدة والقابلة للدخول فً  •

 .حلقة الإنتاج التجارٌة العالمٌة للدجاج المنتج لبٌض المائدة
 لون البٌض أبٌض ٌمٌل إلى اللون البنً الباهت •

Egyptian Fayoumi 



 (Table eggs production)إنتاج بٌض المائدة  

 (:ؽ100)اُو٤ْ اُـزائ٤ت ٝاُصح٤ت ُب٤ط أُبئذة اُطبصس 

 اُ٘ٞع غبهت ٢ًِ بشٝح٤ٖ ٤ًِت دٕٛٞ دٕٛٞ ٓشبؼت ٤ًُٞغخشٍٝ

 ب٤ط ًبَٓ 147 12.58 9.94 3.01 423

 صلبس كوػ 317 16 27 10 1234

 ب٤بض كوػ 52 10.9 0.17 0 0

م الؽذائٌة والصحٌة ٌَّ  (الأسوء)و ( الأفضل: )الق

 .ِٓؾ ك٢ ا٤ُّٞ 300ص٣بدة ػٖ اُحذ الأهص٠ اُز١ ٣غٔح ُلإٗغبٕ اُببُؾ ٝاُغ٤ِْ بخ٘بُٝت ٝاُز١ لا ٣خؼذٟ %  300



 (Chicken Breeding)حأص٤َ اُذصبس
 

والمتخصصة لإنتاج اللحم أو السلالات التراثٌة الموصفة النقٌة تبدأ عملٌة التأصٌل باستخدام •
، للحصول (Natural selection)الطبٌعً  الإنتخابعن طرق و تعمل علٌها وراثٌاً  .البٌض

 .على أفضل المواصفات المطلوبة

 

فً كثٌر من الأحٌان تلجأ هذه الشركات إلى إدخال سلالات أخرى لتحسٌن بعض الصفات  •

 . الشكلٌة أو الإنتاجٌة

 

، بعٌدة عن زواج الأقارب، واحده ٌوجد عائلتٌن من أصول مختلفة الإنتخابفً كل مراحل •

 ، (فٌها ذكور وإناث)وأخرى للإناث ( فٌها ذكور وإناث)للذكور 

 

والتً ٌتم ٌوجد زاوج للأقارب فً المرحلة الأولى فً الهجن النقٌة حٌث  الإنتخاببداٌة باستثناء •
 (.    Grand sisters)فٌها التزاوج بٌن الأخوات والتً تسمى الشقٌقات الكبرى 

 



 الجدود

X 

 عائلة الفرخات عائلة الدٌوك

X X 
A B C D 

 ك٢ عٞس٣ت اُِحْ دٝسة حأص٤َ دصبس (:ٓزبٍ)



 (Chicken Breeding)تأصٌل الدجاج
 

ت
وا

سن
س 

خم
 

(الهجن النقية)الشقيقات   

 الشقيقات الكبرى

 آباء الجدود

 جدود الفروج 

 امات الفروج والبٌاض

 الفروج و البياض

 مئات

 عشرات الآلاؾ 

 ملاٌٌن

 مئات الملاٌٌن

 ملٌارات

 آلاؾ

٣ت
ٞس
ع
 ٢
 ك
دة
ٞ
ص
ٞ
ٓ

 



 دٝسة حأص٤َ اُذٝاصٖ اُخضبس٣ت ك٢ عٞس٣ت

تشمل دورة تأصٌل الدواجن فً سورٌة مشارٌع جدود الفروج وأمات الفروج 
 .والبٌاض والحبش وكذلك الفروج والبٌاض والحبش

 سنوات 3

 جدود الفروج

 أمات الفروج والبٌاض والحبش

 الدجاج البٌاض والفروج والحبش



 الماضً القرن من الستٌنات مطلع منذ العالم فً والبٌض اللحم من الدجاج إنتاج تطور. 

   

مثل كبٌرة اقتصادٌة نهضة تشهد التً خصوصاً  النامٌة، الدول فً الاستهلاك سٌرتفع 

 الشرق بلدان فٌها بما والأفرٌقٌة الآسٌوٌة الدول وبعض الروسً والاتحاد والهند الصٌن

 .(العربٌة البلدان) أفرٌقٌا وشمال الأوسط

 

للأعلاؾ المنتجة البلدان فً ستكون والأسرع مكان، كل فً الإنتاج زٌادة ستستمر لذلك 

 والبرازٌل المتحدة الولاٌات مثل (الصوٌا وفول والقمح الصفراء الذرة) الرئٌسٌة

 .والصٌن

 

 أهمها عدة عوامل نتٌجة هً والاستهلاك الإنتاج فً الإٌجابٌة الاتجاهات هذه: 

 

1- العربٌة البلدان فٌها بما النامٌة الدول فً خصوصاً  السكان، عدد فً زٌادة. 

2- الدخل زٌادة. 

3- اللحوم خصوصاً  الأخرى، الحٌوانٌة المنتجات مع مقارنة ومنتجاته الدجاج رخص. 

4- التقلٌدٌة الوجبات على السرٌعة الوجبات وتفضٌل الؽذائٌة العادات تؽٌر. 

 

 إٗخبس ٝاعخٜلاى اُذصبس ٝٓ٘خضبحٚ ك٢ اُؼبُْ



 الإٗخبس اُؼب٢ُٔ ٖٓ ُحْ اُلشٝس

 4.2% حوالً   الزٌادة السنوٌة



Source: Foreign Agricultural Service/USDA 
Office of Global Analysis 
April 2008 

 (2007)إٗخبس ٝحضبسة ُحْ اُلشٝس 
 (أُق غٖ)

0.000

2.000

4.000

6.000

8.000

10.000

12.000

14.000

16.000

18.000

 المنتجون

 الولاٌات المتحدة

 الصٌن

 البرازٌل

 الاتحاد الأوربً

 المكسٌك

0.000

0.500

1.000

1.500

2.000

2.500

3.000

3.500

 المصدرون

 البرازٌل

 الولاٌات المتحدة

 الاتحاد الاوربً

 تاٌلاند

 كندا

0.000

0.200

0.400

0.600

0.800

1.000

1.200

1.400

 المستوردون

 الاتحاد الروسً

 الٌابان

 الاتحاد الأوربً

 الصٌن

 السعودٌة



 إٗخبس ُحْ اُذصبس ك٢ اُذٍٝ اُ٘ب٤ٓت ٓوبسٗت ٓغ اُذٍٝ أُخوذٓت
 

 الدول النامٌة الدول المتقدمة

1960 1990 2020 

 ملٌون طن



 حطٞس الإٗخبس اُؼب٢ُٔ ٖٓ ب٤ط اُذصبس ٖٓ ع٘ت إ٠ُ أخشٟ

 (٤ِٕٓٞ غٖ ) 
 

% 2.2الزٌادة السنوٌة   



 إٗخبس اُب٤ط ك٢ اُؼبُْ

 سنوٌاً خلال الفترة الزمنٌة المذكورة%( 2.2)الزٌادة فً إنتاج البٌض بلؽت حوالً •

 

البطء فً زٌادة إنتاج البٌض مقارنة مع لحم الفروج ٌعود إلى بعض الحذر من استهلاك . •

 .البٌض فً الدول المتقدمة

 

لكن الإنتاج والاستهلاك ٌزدادان فً الدول النامٌة والفقٌرة نسبٌاً، نتٌجة رخص هذه المادة •
 .و الحلوٌات المعجناتالؽذائٌة واستخدامها فً عدد كبٌر من الأؼذٌة المصنعة، خصوصاً 

 



(2006)أْٛ اُذٍٝ أُ٘خضت ُب٤ط أُبئذة   

) % ( 

Source: FAOSTAT (2006) 



 (M.T 1000)         (أُق غٖ)

   2007 2006 2005 ٓخٞعػ اُلخشة   

 Country       2000-2004 اُذُٝت

 Jordan 133.80 115.80 132.60 119.13 الأسدٕ

 Emirates 58.82 58.82 58.82 33.21 الأٓبساث

 Bahrain 5.80 5.80 5.60 5.47 اُبحش٣ٖ

 Tunisia 85.90 68.04 89.30 89.66 حٞٗظ

 Algeria 154.09 118.70 168.57 175.46 اُضضائش

 Saudi Arabia 490.00 515.00 521.00 488.91 اُغؼٞد٣ت

      Sudan 26.00 25.00 24.00 18.20 اُغٞدإ

 Syria 177.43 173.50 162.00 134.26 عٞس٣ب

          Somalia 3.90 3.90 3.90 3.68 اُصٞٓبٍ  

 Iraq 81.00 60.00 85.00 64.60 اُؼشام

 Oman 20.50 22.20 24.00 13.88 ػٔبٕ

   Palestine 45.18 54.29 69.09 66.60 كِغط٤ٖ  

 Qatar 7.80 3.80 4.90 5.64 هطش

 Kuwait 37.42 37.42 37.42 35.57 ا٣ٌُٞج

 Lebanon 137.10 137.10 137.10 124.77 ُب٘بٕ

        Libya 120.00 93.50 100.00 104.80 ٤ُب٤ب    

 Egypt 719.00 616.00 996.00 824.80 ٓصش

 Morocco 370.00 340.00 350.00 294.00 أُـشة

      Mauritania 6.90 6.90 6.90 5.87 ٓٞس٣خب٤ٗب      

 Yemen 129.50 117.70 113.00 85.35 ا٤ُٖٔ

 Total 2810.14 2573.47 3089.20 2693.86 اُضِٔت

المنظمة العربٌة للتؽذٌة والزراعة: المصدر  

 إٗخبس ُحْ اُذصبس ك٢ اُبِذإ اُؼشب٤ت



 إٗخبس اُذصبس ك٢ عٞس٣ت
 ( 2006)ملخص الوضع الراهن 

  46%. العاملون فً الزراعة من مجموع الٌد العاملة 

  ً37%. نسبة المنتجات الحٌوانٌة من مجمل الإنتاج العام الزراع 

 طن 429,057 :كمٌة اللحوم المنتجة. 

 طن 582,173:  كمٌة لحوم الدجاج المنتجة. 

 40: نسبة لحوم الدجاج من مجمل اللحوم المنتجة.% 

 ملٌون أم 2.4 :عدد أمات الفروج. 

 ملٌون فرخة12.4 : عدد نامٌات البٌاض. 

 ملٌون دجاجة18.5 : عدد الدجاج البٌاض المنتج. 

 ملٌار بٌضة  3.8:عدد البٌض المنتج. 

Source: Annual Agricultural Statistical Abstract (Syria). 



(  2006 – 1997) إٗخبس اُِحّٞ ك٢ عٞس٣ت   
(غٖ )   

%الزٌادة   نوع اللحم 1997 2006 

 ألأبقار والجاموس 41950 60571 44.3

 ألأؼنام 148353 187467 26.4

 الماعز 5374 7437 38.4

 الفروج 78804 160824 104.1

 البٌاض المنسق 12484 12758 2.0

 المجموع 286965 429057 49.5

Source: Annual Agricultural Statistical Abstract (Syria). 



)%(ٓخٞعػ اُض٣بدة اُغ٣ٞ٘ت لإٗخبس اُِحّٞ ك٢ عٞس٣ت   

 (1997 –  2006 )  
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Source: Annual Agricultural Statistical Abstract (Syria). 
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 ( 2006) إٗخبس اُِحّٞ ك٢ عٞس٣ت 

Source: Annual Agricultural Statistical Abstract (Syria). 



38.2 

67.2 

32.7 

52.9 

91.8 

0

10

20

30

40

50

60

70

80

90

100

USA China EU-25 World Syria

 ٓوبسٗت ٗٔٞ الإٗخبس ك٢ عٞس٣ت ٝاُذٍٝ اُزلاد الأ٠ُٝ ك٢ إٗخبس اُلشٝس 
 2005ٝ  1995ٗغبتاُ٘ٔٞ ب٤ٖ  

 

Source: FAO 

% 



( 2006) أٓبًٖ حشب٤ت اُلشٝس ك٢ عٞس٣ت   
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(2006)إٗخبس ب٤ط أُبئذة ك٢ عٞس٣ت   
(ٕٞ٤ِٓ)  

%نسبة الزٌادة   نوع الإنتاج 1997 2006 

76.5 12.433 7.049 
نامٌات فً مرحلة 

 الرعاٌة

43.8 18.513 12.876 
دجاج فً مرحلة 

 الإنتاج

 عدد البٌض المنتج 2,273.104 3,780.882 66.3

Source: Annual Agricultural Statistical Abstract (Syria). 



)%(ٓخٞعػ اُض٣بدة اُغ٣ٞ٘ت لإٗخبس اُب٤ط ك٢ عٞس٣ت   

 (1997 –  2006 )  
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18% 

(2006)أٓبًٖ إٗخبس ب٤ط أُبئذة ك٢ عٞس٣ت   



( 2006) أٓبًٖ حشب٤ت أٓبث اُلشٝس ك٢ عٞس٣ت   

 رٌؾ دمشق
29% 

 حمص
21% 

 حلب
19% 

 حماة
15% 

 إدلب
8% 

باقً 
 المحافطات

8% 



 شٌشاً ٌُْ


