
 حذضٍٓ اٌظٍظبْ

 المحاضرة الخامسة



 تعرٌؾ:

  تحضٌن الصٌصان تعرٌفاً، هو العناٌة المركزة بها خلال الفترة الزمنٌة التً تبدأ منذ لحظة وصولها

 . ٌوماً  28من المفقس ووضعها فً الحظٌرة وحتى عمر 

 الأول والثانً ٌمثلان الفترة الأساسٌة والحرجة، و تعتبر من أهم المراحل فً حٌاة الأسبوعٌن

 .الصوص، سواء كان مآله إنتاج البٌض أم اللحم
 الأخطاء التً تحدث فً هذه الفترة ٌمكن أن تإثر سلباً على أداء الطابر طٌلة حٌاته. 

 فخزة اٌخذضٍٓ



 :فترة التحضٌن
 
  والتي تمعب دوراً من الفترات الحرجة الأولى من حياة الصيصان الصغيرة الفترة تعتبر

 .هاماً في الكفاءة الإنتاجية لمقطيع بأكممه
  يدير بواسطتها عمى الطرق التي  الحظيرةتعتمد جميع الصيصان عند وضعها في

 .المحيطة بها والصحية المربي الظروف البيئية
  بحيث لا تحتاج الصيصان هو تأمين ظروف بيئية مثاليةالغرض من فترة التحضين ،
التجمع مع بعضها والإنحشار والعزوؾ عن تناول  ، مثلضطرارٌةمجوء إلى اختيارات اال

 .العلؾ وشرب الماء

 من  أثناء الفترات الحرجة، ٌعتبر انتباه المربً للتفاصٌل الدقٌقة فً إدارة القطٌع

من التربٌة، وهً الحصول على أفضل كفاءة  الأساسً الأمور الأساسٌة لتحقٌق الهدؾ

 .إنتاجٌة من قطٌعه

 أسبسٍبث اٌخذضٍٓ



 :مواصفات الصٌصان الجٌدة
 

أن تكون جافة وزؼبها طوٌل لامع 1.

 .وناعم الملمس

 .تبدو نشطة ومتنبهة2.

العٌون مستدٌرة بارقة وحركتها 3.

 .نشطة فً كل اتجاه

 .السرة ملتبمة بشكل كامل4.

 .الأرجل لامعة وشمعٌة الملمس5.

 .الركب محمرةتكون  أن لا 6.

 :خالٌة من التشوهات7.

 أرجل أو أصابع أوأعناق ملتوٌة، )

 مناقٌر مشوهة متصالبة، 

 (.أو أرجل إضافٌة

 حذضٍٓ اٌظٍظبْ



 اٌظٛص اٌجٍذ



 فخزة اٌخذضٍٓ
 

  نجاح التحضٌنلأٌام علامة ممتازة  7عمر بوزن مثالً للصوص الحصول على. 

  الردٌبةوالجٌدة  داجنتشخٌص الاختلاؾ بٌن الم فًللمساعدة " كؤداة"ٌُستخدم الوزن. 

  4واحد فً البٌاض و  عمر ٌوم فًوزنه ضعؾ أٌام هو 7عمر بالوزن المستهدؾ للصوص 

 .وزنه فً الفروج وأماته أضعاؾ

 لفترة ما قبل وصول الصٌصان  التحضٌرفإن  لم ٌتم تحقٌق هذا المستوى من الأداء، إذا

 .بدقة وصرامة التحضٌر تقٌٌم إعادة ٌجب، عندبذٍ لم ٌكن جٌداً  للحظٌرة

 و ٌعد . الاستهلاك المنخفض للعلؾ السبب الربٌسً فً عدم الوصول إلى الوزن المثالًٌعتبر
شرٌطة أن تكون الحبٌبات صؽٌرة و جٌدة النوعٌة، من  ،(Pellets)تقدٌم العلؾ بشكل محبحب 

وقد أظهرت . الوسابل الناجعة للحصول على معدل استهلاك مناسب للعلؾ خلال الأسبوع الأول

و أسابٌع  4أن الاستهلاك المبكر للبروتٌن ٌإثر إٌجاباً على الوزن عند عمر نتابج بعض الأبحاث 
 .على تجانس القطٌع و على إنتاج البٌض فً النهاٌة



 فخزة اٌخذضٍٓ

 للصٌصان( أٌام 7)تؤثٌر وزن الإسبوع الأول 
 :على الوزن النها بً للفروج 

ن 
وز
ال

 /
غ

 

 إسبوع/ العمر 



 

 اٌخغٍزاث اٌفسٌٍٛٛجٍت فً ِزدٍت اٌخذضٍٓ

 
 

ل والثانً لتؽٌٌرات الفسٌولوجٌة التً تحدث فً الصوص خلال الأسبوع الأوافهم 

 :، خصوصاً فٌما ٌتعلق بالأجهزة التالٌةأهمٌة هذه المرحلةتبٌن من حٌاته 

 

 :الجهاز المناعً
 
 الأجسام المضادة من الدجاجة الأم عن طرٌق  إنتقالتتشكل نتٌجة : المناعة السلبٌة

 (.أسابٌع 3-2حوالً ) امتصاص بقاٌا المح الموجود فً الصوص النامً 
  تتطور بعد حقن اللقاحات فً البٌضة و اللقاحات التً تعطى فً  :الإٌجابٌةالمناعة

 .أول ٌوم وأثناء فترة النمو وكذلك التعرض للمسببات المرضٌة الحقلٌة

 

 :الجهاز الهضمً

 

 فً عملٌة الهضم الأساسٌةللأعضاء الداخلٌة  :نموالسرٌعال. 

 الفترة هذه فًأكثر فعالٌة تكون   :علؾ التحوٌل  و نموال سرعة. 
 



 جٙبس اٌٙضُ فً اٌذجبج

 المري
 النقار والفم

 الحوصلة

 المعدة الؽدٌة
 المعدة العضلٌة

 ألإثنى عشر

 الكبد البنكرٌاس

 الأمعاء الدقٌقة

ن
رٌ
عو

لأ
أ

 

 الطحال

 الحوصلة الصفراوٌة

 الأمعاء الؽلٌظة

 المجمع

 المري

 الحوصلة

 الكبد

 الأمعاء الدقٌقة

الحوصلة 
 الصفراوٌة

 ألأعورٌن

 المجمع

الأمعاء 
 الؽلٌظة

 :الجهاز الهضمً

 
ٌجب أن تنمو الأجزاء المختلفة للجهاز الهضمً بسرعة لتكون فعالة فً هضم العلؾ وهذا ٌإثر 

 .   إٌجابٌاً على سرعة نمو الصوص



 اٌٍٙىً اٌؼظًّ فً اٌذجبج
 :الهٌكل العظمً

 

استقلاب ومطلوبان لقوة الأرجل  :النمو السرٌع والعظام الطوٌلة

 .طابرحٌاة ال فً المراحل المختلفة مندن االمع



 جٙبس اٌخٕظٍُ اٌذزاري

ؼٌر قادرة بتاتاً على تنظٌم درجة حرارة أجسامها فً الأٌام الخمسة الأولى من  الصٌصان•

 .  حٌاتها

 . الصوصٌكتمل قبل أسبوعٌن من عمر  جهاز تنظٌم درجة الحرارة لا•

 .على المربً فً تؤمٌن درجات الحرارة المثالٌة اللازمة فً هذه الفترة الصٌصانلذلك تعتمد •

 



 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ



 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ

 
 .و خالٌة من المرضومطهرة نظٌفة فً المدجنة  مرافق التربٌة  كافة ٌجب أن تكون1.

   .دجنة من الطٌورعلى مدار العام حتى فً فترة خلوالم *إجراءات الأمن الحٌوي تطبٌق2.

قشارة أو نشارة )من مواد الفرشة جٌدة النوعٌة بطبقة بؤكملها الحظٌرة  رضتؽطى أ3.

 .لمنع فقدان الحرارة( الخشب أوؼٌرذلك

على الفرشة المتبع  التحضٌن: ، وفقاً لطرٌقة التربٌة المتبعةالتحضٌنٌوجد نوعان من 4.

فً  التحضٌنوالنوع الثانً هو . فً نظام التربٌة الأرضً، وهو الأكثر شٌوعاً 

 .الأقفاص المخصصة لتربٌة الفروج أو نامٌات الدجاج البٌاض
 



 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ

 
، وبسماكة من مواد الفرشة ذات النوعٌة الجٌدةبطبقة بؤكملها الحظٌرة  رضتؽطى أ1.

تمنع فقدان هذه الفرشة مرٌحة للأرجل وعازلة ٌجب أن تكون . سم 10حوالً 

 .  الحرارة

  متجانسة ضمان درجة حرارة واحدة فًٌجب توزٌع الفرشة بالتساوي للمساعدة 2.

 .للأرضٌة

فً تجمع الصٌصان فً لفرشة ٌمكن أن تتسبب درجات الحرارة ؼٌر المتساوٌة ل3.

 .جماعات أو تحت المعدات

والوصول  فً الحظٌرة تعوق الفرشة ؼٌر المتساوٌة حرٌة تنقل الصٌصانٌمكن أن 4.

 .للعلؾ والماء نتٌجة للارتفاع ؼٌر المتساوي لخطوط العلؾ و الماء

 .صٌصانقبل وصول ال الماء فٌها متاحاً خطوط الماء نظٌفة و مطهرة و 5.

 .ةالصؽٌر ٌصانضبط ضؽط خط الماء إلى الدرجة الملابمة للص6.

  :(Brooding on letter)على الفرشة  التحضٌن



من العوامل الأساسٌة للنجاح فً تؤمٌن البٌبة المثالٌة هو العناٌة بالفرشة. 

 العناٌة بالفرشة أساسٌة للمحافظة على صحة الطٌور والحصول على الأداء

 .  الإنتاجً المثالً والنوعٌة الجٌدة للذبٌحة

 :مواصفات الفرشة

 . إمتصاص جٌد للماء والسوابل1.

 خفٌفة الوزن 2.

 رخٌصة الثمن3.

 ؼٌر سامة   4.

 .وكوقود بعد الإنتهاء من دورة التربٌة/ ٌمكن استخدامها كسماد أو5.

 :وظابؾ الفرشة

امتصاص الرطوبة. 

تجفٌؾ الزرق مما ٌخفؾ من تماس الطٌور مع الفضلات. 

عزل الطٌور عن برودة أرضٌة الحظٌرة. 

 

 (:الفرشة العمٌقة)نظام التحضٌن الأرضً 

 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ



مادة ماصة بشكل ممتاز: قشارة خشب الصنوبرٌات. 

قد تحتوي على التنٌن : قشارة الأخشاب الصلبة(Tannin ) السام والشظاٌا إبرٌة

 .الشكل والتً قد تسبب أضراراً فً الحوصلة وجروحاً فً أسفل القدم

فً ظروؾ الرطوبة العالٌة تساعد على نمو العفن مما ٌسبب الإصابة : النشارة

بالرشراشٌات، وهذا النوع من الفطور ٌفرز بعض الأنواع من السموم الفطرٌة 
 .الضارة للدواجن( الأفلاتوكسٌن )

قش القمح أفضل من قش الشعٌر من ناحٌة الامتصاص: القش المقطع. 

ٌتكتل خلال عدة أسابٌع: القش الخشن. 

ٌصعب التعامل معه عندما ٌصبح رطباً : الورق . 

مادة رخصٌه فً بعض البلدان، و هو خٌار جٌد للفرشة: قشر الأرز. 

ًٌتكتل بسرعة: قشر الفول السودان. 

حل رخٌص فً بعض المناطق والبلدان: القصب. 

 

 :خٌارات الفرشة

 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ



 :تقٌٌم الفرشة

   

الطرٌقة المثالٌة لتقٌٌم رطوبة الفرشة هً بؤخذ حفنة من الفرشة و الضؽط علٌها برفق 
 : ثم تركها لتسقط على الأرض

 .تلتصق قلٌلاً براحة الٌد ثم تسقط: الفرشة الجٌدة1.

 .تبقى ملتصقة حتى بعد رمٌها: الرطوبة زابدة2.

 .لا تلتصق براحة الٌد عند الضؽط علٌها: الرطوبة ناقصة3.

 تسبب مشاكل صحٌة وإجهاد وقروح صدرٌة % (  35أكثر من )الرطوبة الزابدة
 .وحروق جلدٌة

الفرشة ذات الرطوبة العالٌة قد تكون مصدراً لؽاز الأمونٌا الضار. 

 إذا أصبحت الفرشة رطبة تحت المشارب، ٌجب فحص ضؽط الماء و اتخاذ إجراء

بعد معرفة السبب و معالجته، تزال الفرشة الرطبة و تستبدل بفرشة جدٌدة أو . فوري
 .فرشة جافة من داخل الحظٌرة

 

 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ



 ُػبدة فً جشء ِٓ اٌذظٍزة، بذٍث ٌفظً ػٓ ببلً اٌذظٍزة بسخبرة سٍّىت  اٌخذضٌٍٓخ

ٌخظض ٘ذا اٌجشء ٌٛضغ . ِٓ اٌمّبش أٚ اٌٍذائٓ، أٚ ببسخخذاَ اٌٛاح ِٓ اٌّٛاد اٌؼبسٌت

 .  اٌذبضٕبث فٍٗ

 12َ2 – 10َ ٚبّسبدت وٍٍت دٛاًٌ 4 – 3حشىً دبضٕبث دائزٌت أٚ بٍضبٌٚت بمطز  .

 .سُ 40 – 30أٚ اٌشبه اٌّؼذًٔ ببرحفبع ( اٌّٛسأٍج)ببسخخذَ طفبئخ اٌىزحْٛ اٌّضغٛط 

  طٛص 500 - 400فً وً دبضٕت ٌٛضغ. 

  أٌبَ ػٍى الألً 5حسخخذَ ٘ذٖ اٌذبضٕبث ٌّذة. 

  ٌّٚىٓ ٚضغ طذبئف ِٓ اٌٛرق اٌّبص ٌٍزطٛبت فٛق اٌفزشت، ٌّىٓ إساٌخٙب بؼذ ٌٍِٛٓ أ

 .ثلاثت ِٓ ػّز اٌظٍظبْ

 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ
 تشكٌل الحاضنات



 :تشكٌل الحضانات

أِبث، )ٚٔٛع اٌخزبٍت ( ِفخٛح أَ ِغٍك)حؼخبز درجت اٌذزارة اٌخبرجٍت ٚدبٌت اٌفزشت ٚٔظبَ اٌخزبٍت 

ٚبشىً ػبَ حذذد . ، ِٓ اٌؼٛاًِ اٌٙبِت فً حذذٌذ ِسبدت اٌجشء اٌّمخطغ ِٓ اٌذظٍزة(بٍبع أٚ فزٚج

 :اٌّسبدت ٚوثبفت اٌظٍظبْ ٚفمبً ٌؼّز٘ب وّب ًٌٍ

 .2َ/ طٛص  40ٌخُ اٌخذضٍٓ فً ربغ اٌذظٍزة، فخىْٛ اٌىثبفت دٛاًٌ : الأٚي الإسبٛع

/ طٛص   20ٌٛسغ لسُ اٌخذضٍٓ ٌٍشًّ ٔظف اٌذظٍزة، فخىْٛ اٌىثبفت بذذٚد : الإسبٛع اٌثبًٔ

َ2. 

 .حمزٌببً  2َ/ طٛص  15ٌخُ اٌخٛسٍغ ٌٍظً إٌى ثلاثت أرببع اٌذظٍزة، فخظبخ اٌىثبفت : الإسبٛع اٌثبٌث

 .  2َ/ طٍٛر  10حٕخشز اٌظٍظبْ فً وبفت أرجبء اٌذظٍزة، فخظبخ اٌىثبفت دٛاًٌ : الإسبٛع اٌزابغ

 

 

 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ



 ٍٓحٛفٍز اٌّسبدت الأرضٍت اٌىبفٍت حسبػذ فً ضّبْ حذمٍك ٚسْ اٌجسُ اٌّطٍٛة ػٕذ ػّز ِؼ . ٚ

ًٚ٘  (Comfort zone" )ِٕطمت اٌزادت"حؼخبز فخزة ِب لبً ٚضغ اٌظٍظبْ فخزة ِثبٌٍت ٌخجٍٙش 

دٍث لا حخزدد اٌظٍظبْ فً إٌجبد اٌؼٍف ٚ اٌّبء ٚ  (Heaters)اٌّسبدت اٌّذٍطت بذبفت اٌذفبٌبث 

 . اٌذفء

 :تشكٌل الحضانات

 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ



 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ

 :تشكٌل البٌاضات

 .التحضٌن فً جزء من الحظٌرة



 الأرضٍت ٚاٌّؼذاث ٔٛع اٌخزبٍت ٚٔٛع اٌّؼذاث ػذد اٌطٍٛر

    2َ/ طبئز  10    04

*** 

 أرضٍت

 ألفبص دذٌثت
 ٔٛع اٌخزبٍت 

 طٍز  60 – 40 

 طٍز  70 – 60

 طٍز/  طزف ٚادذ /  سُ 2.5

 طٍز 70 – 60

 سُ 50 - 40لطز  طٛأً ِؼبٌف*

 (آٌٍت)ِؼبٌف أطببق أٔبٛبٍت دٍشٍٚٔت 

 (سٍسٍت)ِؼبٌف ِجبري ٌذٌٚت أٚ آٌٍت **

 (دائزي)ِؼٍف ٌذٚي ِؼٍك 

 اٌّؼبٌف

 طٍز/ سُ  1.5

 طٍز 100 – 80/ ِشزة 

 دٍّت/ طٍز  12 – 10

 (سُ 30)ِشبرة اٌخذضٍٓ الأرضٍت 

 (الأٌٍت)اٌجزسٍت اٌّؼٍمت  اٌّشبرة

 اٌذٍّبث

 اٌّشبرة

 :المساحات والمسافات المثالٌة المطلوبة فً منطقة التحضٌن
 (أسابٌع 4 – 0عمر )

 .صوص 100إذا استخدمت كمعالؾ إضافٌة ٌوضع صٌنٌة لكل . أٌام 10 – 7تستخدم هذه الصوانً لعمر * 

 .لا تشؽل آلٌاً قبل بداٌة الإسبوع الرابع، وقبل ذلك تستخدم كمعالؾ ٌدوٌة** 

 .أنظر محاضرتً تربٌة الفروج وتربٌة البٌاض*** 

 

 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ



 إػذاد اٌذظٍزة لبً ٚطٛي اٌظٍظبْ
 :وصول الصٌصان

 
 عند وصول الصٌصان ٌجب التؤكد من درجة الحرارة المثالٌة قبل تفرٌػ الصنادٌق من الصٌصان. 

 فً بعض البلدان ووفقاً للوضع الوبابً ٌتم تلقٌح الصٌصان عن طرٌق الرش وهً فً صنادٌقها. 

  ٌتم تفرٌػ الصنادٌق بلطؾ، بتقرٌبها من الفرشة بقدر الإمكان ثم تسحب للخلؾ مع الهز الخفٌؾ
 .ٌمنة وٌسرة، لتنزل منها الصٌصان بهدوء إلى المعالؾ و الفرشة



  فقط صوانً العلؾ الحمراء المصنوعة من اللدابن و فً الكثٌر من المداجن تستخدم
 .العمرسم فً الأٌام الثلاثة الأولى من  50 – 40بقطر 

  ،بعد ذلك ٌوضع العلؾ، بالإضافة إلى الصوانً، فً المعالؾ الآلٌة دون تشؽٌلها

فً . لتشجٌع الصٌصان على استهلاك أكبر كمٌة من العلؾ فً الاسبوع الأول من العمر

ٌجب أن تكون هذه المعالؾ الآلٌة، سواء كانت المجاري ذات السلاسل  التحضٌنفترة 

 .والأنبوبٌة ذات الأطباق ملامسة للأرض، لكً لا تضطر الصٌصان للتسلق علٌها

 ،فً مداجن أخرى تكون المعالؾ الآلٌة جاهزة وملٌبة بالعلؾ عند وصول الصٌصان

وٌضاؾ إلٌها صوانً العلؾ والمشارب البلاستٌكٌة الإضافٌة، وذلك لمساعدة الصٌصان 

 .  فً الحصول على أفضل بداٌة ممكنة

  صوص  100بمعدل صٌنٌة واحدة ومشرب واحد لكل توضع هذه المعالؾ الإضافٌة

وتوزٌعها بانتظام بٌن خطوط الماء وخطوط العلؾ وبجانب الدفاٌات ولٌس تحتها، 

تبقى هذه المعالؾ والمشارب . فالحرارة الزابدة تبعد الصٌصان عن الماء والعلؾ
 .  أٌام 10 – 7لعمر  الإضافٌة

 اٌّؼبٌف ٚاٌخؼٍٍف



 التؤكد من عدم خلو المعالؾ من العلؾ وأن ٌكون دابماً  التحضٌنٌجب فً هذه الفترة من

 .  موجوداً و طازجاً 

 ٌمكن الانتظار مرة واحدة . لتحفٌز الصٌصان على استهلاكهعدة مرات خلال الٌوم ٌضاؾ

فً الٌوم لتفرغ المعالؾ، بحٌث تتمكن الصٌصان من تناول العلؾ الناعم المتبقً والذي 

ٌجب التؤكد من عدم تؽٌر مظهر العلؾ او . بمعظمه مكوناً من الفٌتامٌنات والأملاح المعدنٌة

ن الفطور علٌه لتشجٌعها على مرات فً الٌوم  3-2تحرٌك الصٌصان برفق وٌجب . تكوُّ

 .  استهلاك العلؾ والماء، خصوصاً فً الاٌام الأولى من عمرها

 لم تتناول الصٌصان العلؾ مباشرة فإنها ستستخدم الدهن والبروتٌن المتبقً فً بقاٌا إذا

وبالتالً سٌتؤثر نموها ومعامل تحوٌلها للعلؾ المح كمصدر للطاقة للبقاء على قٌد الحٌاة، 

إذا أخفقت بعض الصٌصان فً المبكر  النفوقارتفاع نسبة و ٌلاحظ أٌضاً . بشكل سلبً

 .تناول الماء والعلؾ بسرعة
 أٌام عند  10 – 7ٌتم تشؽٌل نظام التؽذٌة الآلً بعد سحب المعالؾ الإضافٌة، وذلك بعمر

ٌوماً إذا كانت معالؾ المجاري  21استخدام المعالؾ الأنبوبٌة ذات الأطباق، و بعمر 

 .هً المستخدمة( السلسلة)

 اٌّؼبٌف ٚاٌخؼٍٍف



 اٌّؼبٌف ٚاٌخؼٍٍف
   (:Early feeding of chicks)التؽذٌة المبكرة للصٌصان 

 جرت العادة فً الكثٌر من المداجن على تؤخٌر تقدٌم العلؾ، ولا ٌقدم إلا بعد فترة من
، باعتبار أن هذه الفترة كافٌة لكً ساعة 24 – 12تتراوح ما بٌن  التصوٌمالتجوٌع او 

 .  ٌمتص الصوص بقاٌا كٌس المح الموجودة فٌه

 هذا الإجراء خاطا وله تؤثٌرات سلبٌة كثٌرةالبحوث العلمٌة الحدٌثة أثبتت أن لكن ،

المبكر، وبطء نمو الجهاز الهضمً والنمو الكلً، وكذلك  النفوقأهمها زٌادة نسبة 

 .  سوء تحوٌل العلؾ

 مع تناول الصوص للعلؾبقاٌا المح تمتص بصورة أسرع وجد ان كما. 
 لذا ٌفضل أن ٌكون العلؾ موجوداً مع الماء فً الحظٌرة عند وصول الصٌصان. 



 اٌّؼبٌف ٚاٌخؼٍٍف

 :بعد وصول الصٌصان على نسبة النفوق فً الأسبوع الأول العلؾتؤثٌر تؤخٌر تقدٌم 

نسبة النفوق 
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Gonzales ,؟؟؟؟      

   (:Early feeding of chicks)التؽذٌة المبكرة للصٌصان 



 اٌّؼبٌف ٚاٌخؼٍٍف
 :الوزن النهابً للفروجبعد وصول الصٌصان على  العلؾتؤثٌر تؤخٌر تقدٌم 
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 عدد ساعات التصوٌم

K. Bhanja, C. Anjali Devi, A. K. Panda and G. Shyam Sunder, 2009  



 اٌّؼبٌف ٚاٌخؼٍٍف
 :لفروجافً  العلفًسرعة النمو ومعامل التحوٌل على  للصٌصانتؤثٌر التؽذٌة المبكرة 

محلول 

 ملحً

0.09

% 

محلول 

سكري 

5% 

زلال 

بٌض 

 مسلوق

 ماء 
 فقط

 تصوٌم

 24 

 ساعة

 تصوٌم 

12 

 ساعة

 علؾ
 فروج

 العمر المعاملات

 7 (غ)الوزن  203 183 179 165 199 184 184
 أٌام

 (غ) الوزن 2812 2603 2578 2608 2707 2729 2630
42 

 معامل تحوٌل 1.67 1.68 1.77 1.73 1.69 1.70 1.70 ٌوم

 العلؾ

 2011أحمد الدٌري، 



  ًمن وزن الصوص الفاقس حدٌثاً %  70ٌشكل الماء حوال. 

 استهلاك العلؾ ومعدل النمو حٌاة الصوص و علىٌحافظ لماء الطازج النظٌؾ ؤمٌن ات . 

 وذلك بمعدل مشرب  فً مكان التحضٌن ضافٌة عند وضع الصٌصانإباستخدام مشارب  ٌوصى

 .أٌام 10 - 7صوص من الٌوم الأول حتى  100لكل  واحد

 الجرسٌة المعلقةسهلة الملء عن استخدام المشارب  رضٌةالأ التحضٌن ٌفضل استخدام مشارب  . 

 ٌمكن استعمال خطوط الحلمات ذات الأكواب، وللحصول على أفضل 
  .سهلة الملء الأرضٌة النتابج فإنها تستخدم بالاشتراك مع المشارب 

 (:1)الماء والمشارب 
 

 خط حلمات ذات الأكواب

 اٌّبء ٚاٌّشبرة 



 : والمشارب الماء
 

 و بالقرب  صحون العلؾوضع المشارب الإضافٌة فً منطقة راحة الطٌور بٌن ت

 .أٌام الأولى 5 - 3 ـفً ال (لٌس تحتها) من الدفاٌات أو مصدر الحرارة

  بالإضافة إلى مصدر المٌاه الإضافً فإن الصٌصان لا بد أن تتناول الماء

 .بسهولة من نظام الشرب الربٌسً بعد الوصول

 أمتار للوصول للماء 3ٌجب أن لا تنتقل الطٌور لمسافة أبعد من. 

   ٌنصح بمسك (لسبب ما)فً حال وصول الصٌصان منهكة وخاملة للحظٌرة ،

عدد من الصٌصان وفً أنحاء مختلفة من الحظٌرة وتؽطٌس مناقٌرها بالمشارب 

 .  لتشجٌعها والتً بدورها تشجع ؼٌرها على شرب الماء
  

 اٌّبء ٚاٌّشبرة 



 اٌّبء ٚاٌّشبرة 

 :الحلمات نظام استخدام•

 سهولة عنه ٌنتج مما الصٌصان جذبل  المٌاه خطوط تحت ورق ٌوضع الحلمات، استخدام عند 

   .للمسكن وصولها بعد للحلمات الصٌصان استخدام

 الصؽٌر الصوص فضوللتحفٌز الحلمة حافة عند الماء من صؽٌرة نقطة تركت. 

لها ةالمصنّع الشركة توصٌات حسب الحلمات ضبط ٌجب.   

 الأولى ساعة 72-48 ـال فً الصوص عٌن مستوى فً ٌكون الحلمات ارتفاع. 

 د 45 زاوٌة عند الطٌور تشرب بحٌث الرابع الٌوم فً الحلمات خطوط رفعت.  

 

 



 

 :المشارب ضبط فً هامة ملاحظات
 

 الأرضٌة على مسطحة دابماً الطٌور أقدام تظل أن ٌجب الشرب أثناء. 

 المشارب ضبط فعالٌة لتقٌٌم ممتازة أداة الفرشة حالة. 

 جدا عالٍ  الماء ضؽط أن أو هامن ةقرٌب المشارب أن على تدل الرطبة الفرشة. 

 ان أو جداً  منخفض الماء ضؽط أن على تدل المشارب تحت تماما الجافة الفرشة  

 .بسهولة إلٌها الصٌصان تصل ولا جداً  عالٌة المشارب

 الحلمات مشارب وطخط وكذلك نوعها، كان أي المشارب نظافة على الحفاظ ٌجب 

 .بالعمر الطابر تقدم مع صؽٌرة بزٌادات الضؽط ضبط مع حٌن كل فً

 

 اٌّبء ٚاٌّشبرة 



   :استهلاك الماء 
 

  بٌن استهلاك الماء و استهلاك العلؾ ارتباط عالٍ ، إذ ٌوجداستهلاك الماءٌراقب. 

  ًعلى  الماء حٌث ٌمكن أن ٌكون مإشراً  استهلاكٌجب فحص أي تؽٌٌر ربٌسً ف

 .أومرتبط بالعلؾفً الوضع الصحً للصٌصان و تؽٌر أنقص الماء 

  (وارتفاعاً أ انخفاضاً )ٌجب فحص و مراجعة التؽٌٌرات فً استهلاك الماء. 

 فً القطٌع ما ٌعد انخفاض استهلاك الماء أول علامة على وجود مشكلة. 
  21,1العلؾ ٌومٌا عند كمٌة مرة  2 -1,6ٌجب أن ٌعادل استهلاك الماء C  ْ . 

  القطٌعٌتؽٌراستهلاك العلؾ بناء على درجة الحرارة البٌبٌة وجودة العلؾ وصحة. 

 اٌّبء ٚاٌّشبرة 



 اٌّبء ٚاٌّشبرة ٚطزق الإردٚاء

 :تؤثٌر درجة حرارة الماء على استهلاكه

 
 (ْ  C)حرارة الماء  درجة الماء استهلاك

 5أقل من  ، ٌنخفض استهلاك الماءالماء بارد جداً 

   14 – 10 الماء المثالٌة ، الصٌصان تستهلك احتٌاجها حرارة

 30أعلى من  ٌنخفض استهلاك الماء

 44من  أعلى ترفض الصٌصان شرب الماء



 اٌّبء ٚاٌّشبرة 

Viola, T. H.,2003 

 :تقنٌن ماء الشرب
   فً بعض الحظابرالمفتوحة ٌتم حرمان الطٌور من الماء بضعة ساعات متقطعة فً الٌوم

 .لتخفٌؾ الرطوبة فً الفرشة، خصوصاً عند استخدام المشارب الجرسٌة

   (.فروج، أمات، بٌاض)ٌجب عدم تقنٌن الماء مطلقاً فً فترة التحضٌن أيً كان نوع الصٌصان 

   عند نامٌات الأمات والبٌاض فقط وبعد فترة التحضٌن، ٌمكن تقنٌن الماء لفترات لا تتجاوز

الواحدة منها الساعتٌن إذا كانت درجة الحرارة فً الحظٌرة مثالٌة أو أدنى من المطلوب، ولا 

 .  ٌقنن أبداً فً الطقس الحار عندما تكون درجات الحرارة مرتفعة

  لاٌقنن الماء أبداً فً حظابر الفروج  . 

 (غ ) تقنٌن الماء على وزن الفروج  تؤثٌر 

 نسبة التقنٌن أٌام  7 – 0العمر  ٌوم 21 – 0العمر 

869 (a)  187 (a)  0% 

730 (b)  165 (b) 10% 

641 (c)  155 (b)  20% 

553 (d)  139 (C)  30% 

532 (d)  124 (c)  40% 



 اٌّبء ٚاٌّشبرة ٚطزق الإردٚاء
 :التجفاؾ فً الصٌصان وأسبابه

 
 .من أهم الأسباب فً زٌادة نسبة نفوق الصٌصان فً الأسبوع الأول من العمر هو التجفاؾ

 

 :أهم أسباب التجفاؾ

   عدم وجود الماء عند 

 .وصول الصٌصان

  المشارب أو الحلمات 

 . مرتفعة لاتصل إلٌها الصٌصان

  ارتفاع درجة الحرارة 

 .وانخفاض نسبة الرطوبة 

  وجود تٌارات هوابٌة. 

  ارتفاع نسبة ثانً أكسٌد 

 .الكربون فً جو الحظٌرة

 

 

 

 

 

 



  

  لا بد من فحص حواصل الصٌصان فً الحظٌرة، فً الصباح التالً لٌوم وضع

 .الصٌصان لضمان أنها قد وجدت الماء والعلؾ

  متعجن، ذات ملمس ناعم وو ٌجب أن تكون ممتلبة من الحواصل% 95على الأقل

 .دلٌل على أن الصٌصان قد وجدت العلؾ و الماء بنجاح وهذا

 لم تجد الماء وجدت العلؾ و الخشنة تدل على أن الصٌصانو القاسٌة الحواصل

 .الماء المتاحفوراً الإنتباه للمشارب و فٌجب ،الكافً

  الحواصل المنتفخة و اللٌنة  تدل على أنها قد وجدت الماء ولم تتناول العلؾ بشكل

 .إتاحة العلؾو وجودتقٌٌم  و فً تلك الحالة ٌجب فوراً  ،كاؾٍ 

  

 حوصلة ممتلبة حوصلة فارؼة

 حمٍٍُ إسخٙلان اٌؼٍف ٚاٌّبء



  ن حظٌرة، بعد وصول الصٌصان للفً أول ٌومٌن ( ساعة فً الٌوم 24) الاضاءة المستمرةتإمَّ

  (.  أمات أو فروج أو بٌاض)ثم ٌبدأ التعتٌم وفقاً لبرامج محددة تختلؾ وفقاً لنوع الصوص 

  فً السبعة أٌام الأولى لمساعدة ( قدم شمعة 6-2حوالً )لوكس  60-20ضاءة الإشدة تكون

 .الصٌصان على إٌجاد العلؾ والماء بسهولة

 ٌجب أن تكون الإضاءة متجانسة فً كافة أنحاء الحظٌرة. 
  تستخدم أجهزة( اللوكس مٌترLuxmeter )لقٌاس شدة الإضاءة  . 

 الإضبءة
 : فترات الإضاءة وشدتها



 اٌخذفئت ٚ حٕظٍُ درجبث اٌذزارة



  ٌام الخمسة الأ فًلا ٌوجد لدى الصٌصان القدرة على تنظٌم درجة حرارة اجسامها

   .من العمر الأولى

 لا ٌتطور التنظٌم الحراري بؤكمله حتى عمر أسبوعٌن. 

 على المربً الذي  ،بصفة أساسٌة صٌصان حٌة فً فترة التحضٌن،ٌعتمد بقاء ال

 .الحرارة البٌبٌة الملابمةب اٌمده

  ٌجب أن تكون  فً الأٌام الأولى من حٌاتها للصٌصاندرجة الحرارة الداخلٌة المثالٌة
40.4 – 40.6  C   ْ 

 

X 

 اٌخذفئت ٚ حٕظٍُ درجبث اٌذزارة
 :التنظٌم الحراري فً الدجاج



   41إذا كانت درجة الحرارة الداخلٌة للصٌصان أعلى من Cتبدأ الصٌصان باللهاث  ْ. 

   40عندما تهبط درجة الحرارة الداخلٌة إلى أقل من C تشعر الصٌصان بالبرد  ْ

 .الشدٌد
   42 – 41أٌام من العمر ٌجب أن تكون درجة الحرارة الداخلٌة للصٌصان  5بعد C  ْ. 

   (  أسبوع30 – 25)الصٌصان الصؽٌرة الفاقسة من بٌض أمات فً بداٌة الإنتاج

درجة فً الأسبوع الأول من العمر مقارنة  2 – 1تحتاج إلى درجة حرارة تحضٌن أعلى 

 .مع الصٌصان الأخرى

 

 :التنظٌم الحراري فً الدجاج

 اٌخذفئت ٚ حٕظٍُ درجبث اٌذزارة



 :العلاقة بٌن درجة الحرارة الداخلٌة للصٌصان ودرجة حرارة الفرشة فً الأٌام الأولى للتحضٌن

 اٌخذفئت ٚ حٕظٍُ درجبث اٌذزارة

 :التنظٌم الحراري فً الدجاج

 ْ  C 40.6 – 440.: درجة الحرارة الداخلية المثالية

 ْ  C 32: درجة حرارة الفرشة
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 (ْ  C) درجة حرارة الفرشة 



 

     إرتفاع درجات الحرارة فً فترة التحضٌن عن الدرجات المثالٌة قد ٌإدي إلى: 

 

 .  التجفاؾ، حٌث تفقد الصٌصان كمٌة كبٌرة من الماء مما ٌإدي لنفوقها1.

التصاق الزرق فً وحول فتحة المجمع، مما ٌإدي إلى انسدادها وبالتالً نفوق 2.

 .الصٌصان

 

إنخفاض درجات الحرارة فً فترة التحضٌن ٌإدي إلى: 

 .  نمو الأجهزة و الأعضاء الداخلٌةبطء 1.

 .عملٌة التمثٌل والاستقلابتباطإ 2.

 .استهلاك العلؾزٌادة 3.

 .سرعة النموانخفاض 4.

 .تطور الجهاز المناعًعدم 5.

 .امتصاص بقاٌا كٌس المحبطء 6.

 .الصٌصان مما ٌسهل الإصابة بالالتهابات الربوٌةبرودة 7.

 .الصٌصان والتصاقها ببعضها مما ٌإدي إلى اختناقها وبالتالً نفوقهاتجمع 8.

 

 

 
 

 اٌخذفئت ٚ حٕظٍُ درجبث اٌذزارة



 :قبل وصول الصٌصان التحضٌنمنطقة  تدفبة
  التؤكد من أن الحظٌرة محكمة العزل الحراري، لاٌوجد بها أٌة شقوق أو أٌة منافذ لتسرب

 .الحرارة منها، أو دخول الهواء البارد إلٌها

  قبل وصول الصٌصان ،، لضمان عملهاالمعدة للتدفبة در الحرارةامصٌجب فحص. 

  ساعة حسب الظروؾ المناخٌة 48ـ  24تبدأ التدفبة قبل وصول الصٌصان بـ. 

 ةالصؽٌرٌصان الص لاستقباللفرشة ل مثالٌة تضمن التدفبة المسبقة درجة حرارة  . 

 إن وجدت تزٌل رطوبة الفرشةوعلى تدفبة الماء والهواء  أٌضاً  التدفبة المسبقة تعمل. 

  



 اٌخذفئت ٚ حٕظٍُ درجبث اٌذزارة

 :مصادر التدفبة

 مشعات الأشعة تحت الحمراء الكهربابٌة (المظلة)مشعات أشعة تحت الحمراء تعمل على الؽاز 



 :مصادر التدفبة

 :مشعات الأشعة تحت الحمراء
 

  تدفا ، لأنها التحضٌنتعمل هذه المشعات على الؽاز أو الكهرباء، وهً المفضلة أثناء فترة

 . الصٌصان بشكل مباشر وتحافظ على جفاؾ الفرشة

 وٌجب أن تكون درجة حرارة . ؼالباً بشكل مظلات تتجمع الصٌصان عند أطرافهاتكون

،  40تحت المشعات مباشرة بحدود الفرشة المثالٌة  وهً تقرٌبا نفس درجة الحرارة م 

 (.  الرقة)الداخلٌة للدجاجة الحاضنة 

 والتً تشكل م   34 - 32عند حافة الدفاٌة فٌجب أن تكون بحدود درجة حرارة الفرشة أما ،

 .منطقة الراحة للصٌصان

 اٌخذفئت ٚ حٕظٍُ درجبث اٌذزارة



 اٌخذفئت ٚ حٕظٍُ درجبث اٌذزارة

 :مصادر التدفبة

 تدفبة قسم التحضٌن بمشعات الأشعة 

 مشعات الأشعة تحت الحمراء تحت الحمراء الكهربابٌة

 (لمبات السٌرامٌك)الكهربابٌة  

http://www.thermarosa.gr/sites/default/files/g-argi.jpg


 اٌخذفئت ٚ حٕظٍُ درجبث اٌذزارة

 :مصادر التدفبة

 انبوب التدفبة

 انبوب التدفبة
 موجات الحرارة تحت الحمراء

 الأشعة الحرارٌة

 الفرشة

 :أنبوب التدفبة بالإشعاع وانعكاس الأشعة

   ًٌحاكً هذا الجهاز التدفبة بؤشعة الشمس، حٌث تخترق الأشعة الهواء وتدفىء الأسطح الت

 .تصل إلٌها مثل الفرشة والمعدات والصٌصان

   ًالهواء المجاور لهذه الأسطح ٌصبح أٌضاً دافبا. 

   ً550تعمل هذه الأنابٌب على الؽاز أو المحروقات السابلة وتصل حرارة الأنبوب إلى حوال  
C  ْ  . 

http://www.rvr.co.uk/default.aspx?subj=info/InfoView&InfoPage=/images/c/c7/Radvswarmairshrp.jpg
http://www.rvr.co.uk/default.aspx?subj=info/InfoView&InfoPage=/index.php?title=Image:Radianttheory.jpg


 اٌخذفئت ٚ حٕظٍُ درجبث اٌذزارة
 :مصادر التدفبة

 :أنبوب التدفبة بالإشعاع وانعكاس الأشعة

   ٌعلق الأنبوب عالٌاً فً السقؾ فً منتصؾ الحظٌرة أو بؤحد الزواٌا، ووفقاً لطول الحظٌرة

 .ٌوضع عدة أنابٌب متتالٌة

   (.إقتصادي)أهم مٌزات هذا النظام هو عدم الحاجة لتدفبة كامل هواء الحظٌرة وإنما السطوح 



 اٌخذفئت ٚ حٕظٍُ درجبث اٌذزارة
 :مصادر التدفبة

 :التدفبة بالهواء الساخن المدفوع

 

   اق)ٌتؤلؾ الجهاز من جهاز احتراق ٌعمل بالؽاز أوالمازوت وٌقوم بتسخٌن الهواء داخل حجرة ( حرَّ

 .الإحتراق المجهزة بمروحة تدفع الهواء الساخن إلى داخل الحظٌرة

  اهم مٌزات هذا النظام هو تدفبة الحظٌرة بالكامل. 

  أهم المساوئ تتركز فً أن الهواء ٌجب أن ٌتبدل باستمرار، فالكلفة باستهلاك الوقود ستكون عالٌة. 
  ٌجهز ؼالباً بإنبوب على طول الحظٌرة لتوزٌع الهواء الساخن بانتظام. 



حراق ومروحة لدفع 

 الهواء الساخن
 حاجز فتح وإؼلاق حراق التحضٌن

 قسم التحضٌن قسم التحضٌن

 سم 4الثقوب بقطر 

 30cm مروحة التهوٌة الدنٌا فتحة التهوٌة

 السقؾ
موضع 

 الثقوب
أنبوب معدنً 

عاكس قطر 

 سم 40

 سم 30

 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة
 :التدفبة بالهواء الساخن المدفوع



 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة

 :أنواع مصادر التدفبة

 :التدفبة بالهواء الساخن المدفوع



  :التدفبة بالهواء الساخن

 مدفؤة لضخ الهواء الساخن تعمل بفحم الكوك أو بقاٌا عصر الزٌتون
 (!!  ) Made in Hama 

 المدخنة

 مخرج الهواء الساخن

 دخول هواء الحظٌرة

 مروحة كهربابٌة

 المدفؤة

 (مكان إحتراق الوقود) 

 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة
 :أنواع مصادر التدفبة



 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة
 :مصادر التدفبة

 :التدفبة الأرضٌة

   وشبكة من الأنابٌب البلاستٌكٌة الخاصة ٌمر الماء ( شوفاج)ٌتؤلؾ النظام من جهاز تسخٌن الماء

 .الساخن فٌها و تؽطً جزء من أرض الحظٌرة المخصص للتحضٌن أو كامل أرض الحظٌرة

  أهم مٌزات هذا النظام هو المحافظة على جفاؾ الفرشة مما ٌخفؾ كثٌراً من انبعاث الأمونٌا الضارة. 

  النظام مكلؾ من الناحٌتٌن التؤسٌسٌة والتشؽٌلٌة . 



 :ملاحظات هامة فً مصادر التدفبة 
 

 تعتبر المشعات الحرارٌة أفضل فً التحضٌن مقارنة مع التدفبة بالهواء الساخن المدفوع. 

إستخدام المشعات الحرارٌة التً تعمل بالؽاز 

أو الكهرباء تساعد فً الحفاظ على جفاؾ 
 .الفرشة وتقوم بتدفبة الصٌصان بشكل مباشر

ٌندفع هذا الهواء : التدفبة بالهواء الساخن

إلى سقؾ الحظٌرة أولاً ثم ٌعود إلى الفرشة 
 .والصٌصان بعد امتزاجه بالهواء البارد
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 وقود أقل وقود أكثر

 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة



 :درجات الحرارة المثالٌة
 

 م  32 سطح الفرشة، ٌجب أن تكون درجة حرارة حظٌرةال كامل تدفبةاختٌار عند. 

  المثالٌة تحت الدفاٌة  فرشةالدابرٌة، تكون درجة حرارة ال الحرارٌة المشعاتعند استعمال

 .(الرقة) م، وهً تقرٌبا نفس درجة الحرارة الداخلٌة للدجاجة الحاضنة  40

 م  34 - 32 درجة حرارة الأرضٌة عند حافة الدفاٌة ٌجب أن تكون. 

  عن درجة  ة أو انخفاضهاحرارالدرجة  رتفاعتؤكد من عدم اللالصٌصان عن كثب تراقب

 .الحرارة المثلى وفقاً للعمر

  الشحوب   مثل شاكل كثٌرةمالتً تتعرض للحرارة العالٌة أو البرودة ستواجه الصٌصان

 .جفاؾتوالإجهاد وال( المُح  )وعدم امتصاص كٌس الصفار 

 

 :مإشرات درجات الحرارة المثالٌة
 

  درجة حرارة الفرشة ل جٌداً  اً مإشرتعتبر درجة حرارة قدم الطابر.  

 ضبط نظام التدفبة و درجة حرارة الفرشة ٌجب إعادةكانت الأقدام باردة  إذا. 

  نمنطقة التحضٌفً بنشاط  الصٌصان ستتحركفإن دافبة لدرجة مرٌحة،  الأقدام كانتإذا. 

  

 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة



 :والفرشة وفقاً للعمر( المظلة)درجات الحرارة المثالٌة عند حافة الدفاٌة 

 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة

 درجة حرارة الفرشة

 (عند حافة الدفاٌة)
 درجة الحرارة عند حافة الدفاٌة

 (سم فوق سطح الفرشة5) 



 العمر بالٌوم
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 درجات الحرارة المثالٌة فً البٌبة المحٌطة بالصٌصان وفقاً للعمر:

 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة



مدجنة لتربٌة  200شملت  2004 – 2003دراسة أجرٌت فً هولندة فً شتاء 

تم قٌاس درجة حرارة الفرشة عند تنزٌل . ملٌون طٌر 4.5الفروج ٌربى فٌها 
 :الصٌصان فكانت نتابج الكفاءة الإنتاجٌة فً نهاٌة التربٌة كما ٌلً

زٌادة الوزن الٌومٌة  معامل تحوٌل العلؾ

(غ)  

درجة حرارة الفرشة  
(C  ْ) 

1.52 50 20 

1.51 50.6 22 

1.50 51.2 24 

1.49 51.8 26 

1.48 52.4 28 

1.47 53.0 30 

1.46 53.6 32 

0.06 3.6   ْ C   32 - 20الفرق بٌن 

 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة
 :تؤثٌر درجة حرارة الفرشة فً بداٌة التحضٌن على الكفاءة الإنتاجٌة



ٌجب دابماً مراقبة نشاط الطٌور ودرجة الحرارة الحقٌقٌة. 

الطٌور هً المإشر الأساسً لدرجة الحرارة المثالٌة. 

لا توجد طٌور متجمعة.    

 

 x 
  

 اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة

 :الحكم على توزع الحرارة وجودة التدفبة 



 :الحكم على توزع الحرارة وجودة التدفبة 

م  32درجة حرارة الفرشة   الصٌصان فً حٌز الراحة 

(الصٌصان  مبتعدة عن الدفاٌة)درجة الحرارة عالٌة   (الصٌصان متجمعة)درجة الحرارة منخفضة  

 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة



 تسرب الحرارة ودخول الهواء البارد: تقٌٌم الحظٌرة
 (:صورة بالأشعة تحت الحمراء)  

 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة

 تسرب الهواء البارد من الشقوق حول المروحة المستخدمة للتهوٌة الدنٌا

38 

32 

27 

21 

16 

  ْ C   



 اٌخذفئت ٚ اٌخذىُ بذرجبث اٌذزارة

38 

32 

26 

21 

15 

  ْ C   

38 

32 

26 

21 

15 

  ْ C   

 تسرب الهواء البارد من فتحات المراوح حظٌرة محكمة العزل

 تسرب الهواء البارد إلى منطقة التحضٌن تسرب الهواء الدافا من شقوق باب الحظٌرة



 :التهوٌة ونوعها وظابؾ
 

 حظٌرةة على توزٌع الهواء بتساوٍ على امتداد الٌتعمل التهو. 

 على جودة الهواء المثالٌة فً منطقة التحضٌن تحافظ التهوٌة. 

 قبل وصول الصٌصان  حظٌرةالتدفبة المسبقة للبالتزامن مع ة الدنٌا ٌتبدأ التهو

، لإزالة بقاٌا الؽازات والرطوبةلتدفبة الجدران والأرضٌة و ساعة 48-24 ـب

 .خصوصاً من الفرشة

 تعتبر الصٌصان الصؽٌرة شدٌدة الحساسٌة للتٌارات الهوابٌة. 

  ٌمكن أن تصٌب الصٌصان ( ثانٌة /متر0.5)السرعات البطٌبة للهواء حتى

 .واحد بالبرد فً عمر ٌوم

 لمنع الاصابة بالبرد ٌوم 14عمر  لؽاٌة ة الدنٌاٌالتهو ٌجب تطبٌق.   

 اٌخٌٙٛت ٚٔٛػٍت اٌٙٛاء



 :لهواءانوعٌة 
  (.الحد الأدنى) % 19.6الأوكسجٌن 1.

 (.الحد الأعلى) م.ؾ.ج 3000% /  0.3ثانً أكسٌد الكربون 2.

 (.الحد الأعلى) م.ؾ.ج 10أول أكسٌد الكربون 3.

  (.الحد الأعلى) م.ؾ.ج 10أمونٌا 4.

 (.الحد الأعلى) 3م/ملجم 3.4الؽبار القابل للاستنشاق 5.

 .% 65-45الرطوبة النسبٌة 6.

 

 :ملاحظة هامة جداً 
 .مواصفاتلم ٌتم تحقٌق هذه ال إذاة الدنٌا ٌجب زٌادة التهوٌ

 جزء فً الملٌون: م .ؾ.ج

 اٌخٌٙٛت ٚٔٛػٍت اٌٙٛاء



 اٌخٌٙٛت ٚٔٛػٍت اٌٙٛاء

  علىالصٌصان، وعلى صحة  اً توثر جودة الهواء الردٌبة خلال التربٌة سلب 

ونسبة النفوق إنتاج البٌض  بالنمو و لقطٌع بؤكمله فٌما ٌختصلنتاجٌة الإ الكفاءة

 .والخصوبة ونسبة الفقس

  وٌمكن  فً الحظابر المؽلقة، تنخفض جودة الهواء بسرعة عند إطفاء المراوح
 .تلؾ الأجهزة المناعٌة والتنفسٌةدي ذلك إلى أن ٌإ

م  20 م  28  م  24  م  30   

 :لهواءا نوعٌة



 
  تحتاج الصٌصان إلى الأكسجٌن لإنتاج الحرارة للمحافظة على درجة حرارتها ثابتة. 
  تحتاجه أٌضاً لتحوٌل الطاقة الموجودة فً العلؾ إلى النمو والإنتاج . 
   عندما تهبط درجة حرارة الجو المحٌط لأقل من درجة الحرارة المرٌحة، تستهلك

 .الصٌصان مزٌداً من العلؾ والأكسجٌن لتحافظ على راحتها
   28الصوص بعمر ٌوم، على سبٌل المثال، فً بٌبة درجة الحرارة فٌها C   ٌحتاج إلى 

زٌادة فً الأكسجٌن مقارنة % 5زٌادة من الطاقة التً ٌستجرها من العلؾ و % 20
 .  C 33ببٌبة تكون درجة الحرارة فٌها 

 

 

 اٌخٌٙٛت ٚٔٛػٍت اٌٙٛاء
 (: 2O) الأكُسجٌن 

 (ٌوم  14 -  0) الفروج  صٌصان الإنتاج فً على مإشرات)%( تؤثٌر تركٌز الأكسجٌن فً الهواء 

 20.6 18 16 14 12 )%(الأكسجٌن  تركٌز

 c 287 b 353 a 356 a 371 a 138 (غ)وزن الجسم 

 c 280 b 399 a 396 a 384 a 205 (غ)استهلاك العلؾ 

 b 1.28 a 1.28 a 1.27 a 1.16 a 2.17 العلؾ معامل تحوٌل

Beker et al., 2003 



   زٌادة التهوٌة فً الحظٌرة أكثر مما ٌجب عند الصٌصان الصؽٌرة ٌإدي إلى حدوث

 .تٌارات هوابٌة  وتبرد الصٌصان وبالتالً ٌزٌد احتٌاجها من الأكسجٌن

   ٌكون تركٌز ( م  1000أكثر من ) المداجن الموجودة فً مناطق عالٌة عن سطح البحر

 .الأكسجٌن منخفضاً وبالتالً ٌتؤثر النمو و الكفاءة الإنتاجٌة  بشكل سلبً

   فً الحظابر عندما تكون % (  5حوالً ) نقص كمٌة الأكسجٌن ولو بنسبة بسٌطة

 (.الإستسقاء ) الصٌصان صؽٌرة ٌإدي إلى بطء فً النمو وحدوث الحبن 

 

 اٌخٌٙٛت ٚٔٛػٍت اٌٙٛاء
 (: 2O) الأكُسجٌن 

48gm/d  

73gm/d  

30%  

3%  

%17.6 
%20.6 

 حدوث الحبن زيادة الوزن اليومية

VANHOOSER, TEETER AND BELAY, 1996  

نسبة الأكسجين في 

الحظيرة في اليوم 

 الأول من العمر فقط

 

نسبة الأكسجين في 

الحظيرة بعد ذلك 

يوماً  49ولعمر 
 كانت طبيعية



 

   ٌنتج ؼاز ثانً أكسٌد الكربون فً الحظابر من التنفس الطبٌعً للطٌور

 (.الخ...مازوت، فحم ، ؼاز ) والإحتراق الناتج من المحروقات التً تستخدم للتدفبة 

 (.  م.ؾ.ج)جزء فً الملٌون  400فً الأجواء العادٌة ٌكون تركٌزه بحدود 

   قد تكون درجة الحرارة جٌدة فً الحظٌرة، لكن إذا لم تكن التهوٌة كافٌة، فقد

 .م.ؾ.ج 10,000ٌصل تركٌز ثانً أكسٌد الكربون إلى حوالً 

   ٌجب عدم التضحٌة بالتهوٌة اللازمة على حساب الحفاظ على درجة الحرارة

درجة الحرارة )المثالٌة، وكذلك العكس صحٌحاً، حٌث ٌجب تحقٌق كلاهما معاً 

 (.المثالٌة والتهوٌة الجٌدة

   فً أي وقت كان،لٌلاً أو نهاراً، ٌجب أن لاتتجاوز نسبة هذا الؽاز فً جو الحظٌرة

 .  م.ؾ.ج 3,000

 
 

 اٌخٌٙٛت ٚٔٛػٍت اٌٙٛاء

 (: 2CO) ثانً أكسٌد الكربون 



 اٌخٌٙٛت ٚٔٛػٍت اٌٙٛاء

 (: 2CO) ثانً أكسٌد الكربون 

 :بعض التؤثٌرات السلبٌة لزٌادة تركٌز ثانً أكسٌد الكربون فً الحظٌرة

 

 .ٌزٌد معدل التنفس وٌقلل من نشاط الطٌور وتصبح خاملة1.

 .ٌإدي إلى اضطرابات عصبٌة2.

 .ٌخؾ استهلاك الماء والعلؾ3.

 .ٌزٌد من احتمالات تعرض الصٌصان للتجفاؾ4.

 .ٌبطًء من سرعة النمو5.

 . ٌسبب ضعفاً فً البطٌن الأٌمن للقلب مما ٌإدي لاحقاً لحدوث الحبن فً الفروج6.

قد (  ساعات 8حوالً )النسب المرتفعة من هذا الؽاز فً الحظٌرة ولفترة طوٌلة 7.

 .تسبب الإختناق للطٌور



 اٌخٌٙٛت ٚٔٛػٍت اٌٙٛاء
 (: CO) أول أكسٌد الكربون 

 
ؼاز سام للطٌور والإنسان لالون ولاطعم ولا رابحة له. 

ٌنتج عن الإحتراق ؼٌر الكامل للأنواع المختلفة من الوقود، خصوصاً الفحم. 

 هو أحد أسباب النفوق العالً المبكر للصٌصاان الصاؽٌرة فاً ساورٌة ، بسابب اعتمااد

 .معظم مربًٌ الدواجن على فحم الكوك المتبقً من تقطٌر البترول فً التدفبة

 ٌااإثر علااى اسااتخدام ( م .ؾ.ج 10أعلااى ماان ) وجااود هااذا الؽاااز ولااو بكمٌااات ضاابٌلة

الأكسجٌن فً الصٌصان الصاؽٌرة إذ ٌحال محلاه الأكساجٌن فاً كرٌاات الادم الحماراء، 

 .  مما ٌإدي إلى تدهور الكفاءة الإنتاجٌة

 تؤثٌر ؼاز أول أكسٌد الكربون على الصٌصان

 تركٌز الؽاز فً هواء الحظٌرة فترة التعرض الأعراض

 م.ؾ.ج 70 طوٌلة حالات من الحبن حصول

 م.ؾ.ج 600 دقٌقة 30   خمول وضعؾ العضلات

 م.ؾ.ج 3000 دقٌقة 120 – 90 نفوق



 اٌخٌٙٛت ٚٔٛػٍت اٌٙٛاء
 (: 3NH) الأمونٌا 

،فزٌااادة تركٌاازه فااً هااواء الحظٌاارة ٌمهااد  للصٌصااانماان الؽااازات الضااارة جاادا  الأمونٌاااٌعتباار ؼاااز 

 .للإصابة بالكثٌر من الأمراض التنفسٌة

الحرارة والرطوبة تساعدان فً تكاثر البكترٌا الموجودة فً الزرق الممزوج بالفرشة. 

البكترٌا بدورها تحلل حمض البول والمواد العضوٌة الموجودة فً الفرشة فتنطلق الأمونٌا. 

 العوامل التً تساعد فً
 الرطوبة النسبٌة  إنبعاث الأمونٌا 

 تبعثر ماء المشارب 

 التهوٌة السٌبة 

 العناٌة السٌبة بالفرشة 

  باهاء الفرشة(PH ) 

 الوضع الصحً للقطٌع 

 تركٌب الخلطة العلفٌة 

 زٌادة رطوبة 

 الفرشة

 الـكثافـة

 تكوُم الزرق

سماكة الفرشة وتركٌبها ودرجة 

 فٌها( PH) الباهاء 

 

نوعٌة أرضٌة 

 الحظٌرة

 نسبة أمونٌا مرتفعة

Inma Estevez, 2002 



 اٌخٌٙٛت ٚٔٛػٍت اٌٙٛاء
 (: 3NH) الأمونٌا 

 تهٌج القصبة الهوابٌة فً صٌصان الحبش

 رد فعل قوي عند تلقٌح الصٌصان ضد مرض النٌوكاسل

 رد فعل قوي عند تلقٌح الصٌصان ضد مرض النٌوكاسل

 تؤثٌر سلبً على سرعة النمو ومعامل تحوٌل العلؾ 

 رد فعل قوي عند تلقٌح الصٌصان ضد مرض النٌوكاسل

 التهاب الأكٌاس الهوابٌة

 ارتفاع عدد حالات الطٌور المصابة بالتهاب ملتحمة العٌن التقرنً

 ترتفع نسبة النفوق فً الصٌصان

 تؤثٌر زٌادة تراكٌز الأمونٌا فً هواء الحظٌرة على كفاءة و صحة الصٌصان 

ppm: part per million جزء في المليون 

Inma Estevez, 2002 



 اٌخٌٙٛت ٚٔٛػٍت اٌٙٛاء

 (: 3NH) الأمونٌا 
 

 :معالجة الفرشة للتخفٌؾ من إنبعاث الأمونٌا

 

المحافظااة علااى جفاااؾ الفرشااة عاان طرٌااق التهوٌااة المناساابة والإنتباااه إلااى ضاابط 1.

 .المشارب

 .إزالة المناطق الرطبة من الفرشة والتً تكتلت لقطع متعجنة وأحٌاناً شبه صلبة2.

 .المحافظة على درجة الحرارة والرطوبة المثالٌتٌن بقدر المستطاع3.

 .من الرطوبة% 5ْ  ٌخفؾ C 1كل إرتفاع بدرجة الحرارة 4.

إضافة بعض المركبات الكٌمٌابٌاة التجارٌاة المخصصاة لتخفٌاؾ الأمونٌاا فاً الفرشاة 5.
 [.Al2(SO4)3]وكبرٌتات الألمنٌوم أ( NaHSO4)مثل بٌسلفات الصودٌوم 

 .2م 1كػ لكل  6 – 5ٌمكن إضافة بودرة الكلس المطفؤ إلى الفرشة بمقدار 6.
 



 الأجٙشة اٌّسخخذِت فً لٍبص اٌؼٕبطز اٌبٍئٍت فً اٌذظبئز

 حرارة زببقً

 (علٌا ودنٌا) 
 حرارة ورطوبة عادي رطوبة عادي (سطوح)حرارة لٌزري

 ثانً أكسٌد الكربون (النشادر)الأمونٌا  شدة الإضاءة سرعة الهواء حرارة ورطوبة رقمً



 الأجٙشة اٌّسخخذِت فً لٍبص اٌؼٕبطز اٌبٍئٍت فً اٌذظبئز

 آخر ماتوصلت إلٌه التكنولوجٌا الرقمٌة من أجهزة قٌاس

 عناصر البٌبة والملوثات الموجودة فٌها وكذلك 

 الخ، وٌعمل بنظام...سرعة الهواء والضؽط الجوي  
 .(WINDOWS)وٌندوز 

 مثال:
 

 ثانً أكسٌد الكربون

 أول أكسٌد الكربون

 الأوزون

 الحرارة

 الرطوبة
الخ......  



 شىزاً ٌىُ


