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 تصنيع الدريس

 

 :ــــــــهتعريف

 فترة معينة من نموها ثم تجفيفها مثل :في  علاف الخضراء بعد حشهاجميع أنواع الأيقصد بالدريس 

 عشاب البرية.أو مختلطة بنسب معينة أو من الأ دريس الفصة والبقوليات والنجيليات

 

 :أهمية الدريس

يف ة في فصل الصفي مختلف أنواعها وخاص ةفي تغذية الحيوانات الزراعي ةمادة الدريس أساسي ن  إ

وتدخل هذه المادة في علائق جميع الحيوانات بنسب  ةو معدومة أعلاف الخضراء قليلحيث تكون الأ

  .ة حتى علائق الدواجنمختلف

قصيرة  بيعن فترة الرأحيث  ةظروف المنطقل تبعا   أهمية الدريس تيتأ في القطر العربي السوري,

 ةعلاف الخضراء بسبب ضيق الرقعحتياجها من الأاكامل الحصول على ولاتمكن الحيوانات من 

لها بالدورة الزراعية دخاإعلاف الخضراء وعدم وقلة المساحات التي تزرع بالأ ةجماليالإ ةالمروي

 .بشكل منتظم

ص يمكن الاستغناء عنه وأي نقلا ( الذي آلفيتامين )ساسي عتباره المصدر الأاالدريس الجيد يمكن  ن  إ

لى إ ضافةلحيوانات بالإانفوق  إلى قد يؤديمرا  والإصابة بالعديد من الألى إفي العلائق يؤدي 

هي ينت ام نتاج من الحليب والصوف واللحم وولادات ذات حيوية ضعيفة وكثيرا  نخفا  في الإا

كلس مثل البروتين وال ةبالعناصر الغذائيهذا عدا كونه المتمم الرئيسي بعلف مالىء غني جها  بالإ

 .ةالتي تتركها في الترب ةزوت الكبيرة الى كمية الأضافبالإ

 ةفي مختلف مراحل التصنيع ابتداء من الزراع ةلية أمتكامل ةنتاج الدريس أصبحت صناعإعملية  ن  إ

 إلى الحش إلى التجفيف والتخزين في العديد من البلدان. 

 لن يكون له أي قيمةنتاج ن الإفإ لا  إومراعاة لأصول هذه الصناعة و ةلى خبرصناعة الدريس إ حتاجت

 . غذائية

 :الدريسمستلزمات إنتاج 

 ةتوفر الأر  المناسب. 

 البذار الجيد. 

 ةفصفي حال زراعة ال ةالكافيه توفر الميا. 

 ةولا تستطيع حش مساحات واسع تكلف كثيرا   ةعملية الحش اليدوي حيث أن   :المحش الآلي 

 .ةحسب الحاج ةستطاعات مختلفوذات ا همتوفر ةوهناك محشات آلي باليد في الوقت المحدد,

 ل نسبة الفقد منه.يالمكبس الآلي لعمل بالات لسهولة تخزينه وتقل  
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 :النباتات التي يحضر منها الدريس

العلف الأخضر أو نبات المراعي عند توفرها بكميات ن يحضر الدريس من معظم محاصيل أيمكن 

علف الأخضر ويمكن تقسيم الدريس بحسب كستهلاك المزرعة أي الزائدة عن الازائدة عن حاجة 

 مجموعات:ثلاث لى إأنواع النباتات التي يحضر منها 

 .ةدريس النباتات البقولي -1

 .ةدريس النباتات غير البقولي -2

 .ةتلطدريس النباتات المخ -3

لشعير وا يحضر الدريس في ظروفنا المحلية من عدد محدود من الأعلاف الخضراء كالفصة والبرسيم

 .ةفي بع  المزارع من مخلوط الشعير والبيقي انا  يوالشوفان كما يحضر أح

يعتمد على الدريس كعلف مالئ للأبقار و الأغنام فيحضر من عدد كبير أما في البلدان الأخرى حيث 

من  وفول الصويا وغيرها ةوالبيقي ةمن الأعلاف البقولية كالفصة والبرسيم والبازلاء العلفي جدا  

 غيرهاو ةالذرة السكريالشيلم وحشيشة السودان و ةكالشعير والشوفان وحشيش ةالأعلاف النجيلي

 الدريس الذي ينتج من مخاليط هذه الأعلاف. ىلإ ةبالإضاف

 

                                      .وع النباتات الخضراء المنتج منهاللدريس حسب ن ةلغذائيالتباين في القيمة ا (:1) الجدول

 نوع الدريس بروتين خام ألياف خام معادل النشا بروتين مهضوم
 المراعي  11.2 29.8 40.2 6.7

 نجيلي مختلط 11.4 30.1 39.2 6.3

 شعير 9.2 26.5 40.8 5.2

 شوفان 8 32.9 35.3 4.1

 قمح  8.2 26.8 36.5 4.4

 حشيشة الشيلم  9.6 30.5 41.1 4.8

 فصة 16.4 32.2 36 11.8

 برسيم 14.2 31.9 37.7 8.9
 

 ةمن حيث القيمة الغذائي أي نوع مكون من نوع واحد من النباتات لا يمكن أن يكون كاملا  لكون  ونظرا  

باته بغر  تحسين نوعيته وتوازن مركستخدام مخاليط النباتات الخضراء في صناعة الدريس فقد تم ا

 .ةلى ميزة زيادة الإنتاج في وحدة المساحإ ة، إضافةالغذائي
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 مراحل تصنيع الدريس: 

 ان.لحيوة والحش إلى التخزين وطريقة تقديمه لالأر  للزراععداد يبدأ إنتاج الدريس من مرحلة إ

 :ة المطلوبةوتحديد المساح ةللزراع ةر  المناسبختبار الأا

 –أغنام تسمين  –أبقار حلوب ) واعهاأنتعتمد على عدد الحيوانات وة اللازمة للزراعة المساح ن  إ

ة وأغلب أنواع الترب ةر  مرويألى ة إالفص فعلى سبيل المثال, تحتاج. ..( أو عجول ةأغنام تربي

ات الفصة من النبات التي لا تصلح لزراعات أخرى لأن   ةحتى الأراضي المالح ةتصلح لزراعة الفص

 .الملوحة وتساعد على تخليص التربة من كمية لابأس من الأملاحالتي تحب 

ستقرار لاا وضمان نجاحها بشكل جيد في مناطقلية بعزراعة  أما النجيليات والبقوليات فيمكن زراعتها

 .( ملم250إلى )أو في المناطق التي تصل أمطارها  ةوقسم من الثالث ةالأولى والثاني

 ألات الحشال ستعمللتمكن من ايجب تهيئة الأر  وتسميدها بالسماد الفوسفاتي وتسويتها بشكل جيد 

 .ةبسهول

خضريا  وافرا  لصناعة  تعطي محصولا   منها ويفضل تلك التينواع عديدة أهناك  ةللفص ةبالنسب

  الدريس وكذلك الأمر بالنسبة للبيقية. 

لذا  ةفي السن للدنم الواحدمن الماء  3م 2000 - 1800أما احتياجات الفصة من المياه فتبلغ حوالي 

 ان.تقليل النفقات قدر الإمكل كالأنهار ةورخيص للمياه قريبة من الأر مصادر أن يكون هناك يفضل 

 

 :(المحشاتألات الحش )أو 

جدير . من اللحجما ةالمناسب ةختار الآلنيجب أن فستطاعات مختلفة ة وذات امختلف ةهناك محشات آلي

كما توجد آلات صغيرة يمكن قيادتها  ذكره أنه توجد محشات ذات استطاعات عالية تستخدم مع الجرار

 . ستخدام سيف الحش اليدوي الشائع في أورباكما يمكن اباليد للمساحات الصغيرة 

نوعية  ديتحد يلعب دورا  مهما  فيصحيح بشكل الحش والتجفيف والتخزين  يجب التأكيد على أن  

 .الدريس المنتج

 

 فترة الحش:

البقوليات و ةللفص ةزهار بالنسبمع بدء الإ زهار بقليل أوعد للبدء بالحش هو فترة ماقبل الإأفضل مو

 .ةالحبوب العجينيتكوين ن السنابل وبدء يأما النجيليات فقبيل تكو
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 أهمية الحش المبكر:

قار الحلوب الأب حيث أنه لاستخدام الدريس في تغذيةما تأخر الحش، لتقل كللدريس الغذائية  ةن القيمإ

 ا  الحش المبكر حيث يكون النبات طريإجراء  ما  ائيفضل دة والدواجن وعجول التسمين والمواليد الفتي

 زهار.لذا يجب البدء بالحش قبل فترة الإ هويحتفظ النبات بكامل أوراق ةغير قاسيساق النبات و

 

 :التجفيف

 :كما يليوتكون  ةممكن ةزمني ةفتر لبأقالأخضر  بعد عملية الحش يجب تجفيف العلف

في الوقت الحاضر حيث  ةوذلك بواسطة مجففات آلية وهي ليست ضروري ة:صطناعية ابطريق -1

اج عند الحاجة وعند التوسع في الإنت. يمكن تطبيقها لشمس تكون متوفرة في أغلب الفصولن أشعة اأ

 .في المستقبل

ة ويلط هلى عدم تعري  الدريس مدإنتباه ة: تحت أشعة الشمس, ولكن يجب الاالطبيعي ةطريقال -2

 بالدريس ضمن الحد الأدنى.  ةتكون الرطوبيجف ويصبح قاسيا . حتى لا لأشعة الشمس

في تجري  ةدعدي ةوحيوي ةبل هناك تفاعلات كيميائي ة بحتةائيفيزي ةعملية التجفيف ليست عملي إن  

 %17لى إ ةفيه بسرع ةالرطوب لذا يجب تخفي  لى فترة التخزين,إبدء الحش لحظة من  يةالعلفالمادة 

 ةوبتم عندما تكون الرطت ةالغذائي لعناصرمن امن الفقد  ةذ أن أكبر كميإكي تتوقف عمليات التخمر 

طبيعي فقدان الالفي كافة مراحل الإنتاج فان نسبة  ةكانت الظروف كلها مناسب ذاإف %60 – 50بحدود 

 ة( بالنسب%30 – 20علف تتراوح من ) ة من بدء عملية الحش وحتى الحصول علىللمواد الغذائي

ي فترتفع نسبة الرطوبة فمطار الأتت عليها أذا إ، أما ة للنجيليات( بالنسب% 15 – 10للبقوليات و )

 .(%40 - 36)وليات مثلا  إلى حوالي دريس البق

ستعمال افي حال أما  ,%4ن الفقد الطبيعي لا يزيد عن إف ةأثناء التخزين الطبيعي تحت ظروف ملائم

ث قد لايبقى منه حيد  فيتامين ةر من الفيتامينات وخاصة أكبفقد نسبي  فإنه التجفيف الصناعي طريقة 

 .شيء في العلف

 

 :تخزين الدريس

تها لحمايتحت شوادر وفي العراء  ةعادة في مخزن الدريس أو التبن أو على شكل كوم يخزن الدريس

 .من الأمطار

ذلك و عه أو بضغطه وربطه على شكل بالاتطبيعي أو بعد تقطيال ها بشكلم  إتخزين الدريس يجري 

ولا  ةليلق ةنتجفإذا كانت كمية الدريس الم   ,ةوكمية الدريس المنتج ةبالمزرع ةحسب الإمكانات المتوفر

و يوضع في المخزن بشكله أن يخزن على شكل كومة أفيمكن  ةزمالآلات اللا ةتتوفر في المزرع

ري آلات تقطيع الدريس فيمكن أن يج ةوتتوفر في المزرع ةكانت كمية الدريس كبيرذا إأما  الطبيعي,



الأعلاف وتخزينها تصنيع د. ماجد موسى الثالثةالمحاضرة    

5 
 

 ةخفضنفي الدريس م ةيجب أن تكون نسبة الرطوب ةفي هذه الحالو لى المخزنإ ةتقطيعه ونقله مباشر

 . نتيجة حدوث التخمرات في الدريس ( داخل المخزنشتعال التلقائيحدوث الاحتراق الذاتي )الا لتجنب

لتخزين وعند ا مكانات وكمية الإنتاج تسمح بذلك,ذا كانت الإإيفضل تخزين الدريس على شكل بالات 

توضع تبحيث بالات في المخزن رتب الوأن ت ةالمطلوب ةللدرج ةعلى شكل بالات يجب أن تكون جاف

مع ترك مسافات بينها بحيث يتعر  أكبر سطح منها للهواء البع  طبقات فوق بعضها شكل على 

 تمام عملية التجفيف.ابحيث تسمح ب ةكما يرعى أن تكون تهوية المخزن جيد

( وأثناء التخزين يحدث فقد في %18 – 17عن ) ةتزيد نسبة الرطوب عند تخزين الدريس يجب ألا  

 . ( عند الاستعمال%12 – 10لى حوالي )ة حتى تصل إنسبة الرطوب

 

بب حدوث وذلك بس لتلقائيشتعال او الاأحتراق الذاتي لى خطر الاإيتعر   عند تخزين الدريس رطبا  

ستمرت هذه التخمرات ا فإذا ةنتيجة أكسدة المواد العضوي ةحرار اتخمرات داخل الدريس ينشأ عنه

أو أكثر مما يسبب  م100حوالي  لىإ ةقد ترتفع درجة الحرار( أسابيع 6 – 4داخل المخزن مدة )

من سقف أو جدران المخزن مما  ةحتراق نتيجة حدوث رشح للرطوبوقد يحدث الا احتراق الدريس

 .حدوث التخمرات وبالتالي حدوث الاحتراق يساعد على

 

 : ا عند تخزين الدريسعاتهالشروط الواجب مرا

زين ولا يجوز تخة الجيد ةوضع الدريس في المخزن أثناء النهار وفي الظروف الجوي يجب أن يتم -1

هو لمخزن واالدريس قبل تطاير الندى أو بعد غروب الشمس أو أثناء هطول المطر حتى لايوضع في 

 .ةمن الرطوب ةعالي هيحتفظ بنسب

كما يجب أن ي من مصادر المياه أوعن  ةيجب أن يكون موقع المخزن في مكان بعيد عن الرطوب -2

 مستوية وسهل التنقل منه وإليه. المخزن أر تكون 

 ةعن الرطوب هها لعزلأو غيرو الحطب أو التبن أالمخزن بمادة عازلة كالقش  يةتفرش أرض -3

 .ةالأرضي

على شكل هرمي أو مخروطي  العلوين يكون سطحها أيجب  ةتخزين الدريس على شكل كوم عند -4

ن يوضع الدريس أرتفاع جوانبها كما يراعى متر من ا 1.5-1الوسط أعلى بحوالي رتفاعها من وا

 .وسط الكومة والأسوء على الجوانب الجيد في

متر لتفادي أضرار  3بين المخزن والآخر عن  ةن لا تقل المسافأعند تعدد أماكن التخزين يجب  -5

 . على الأقل من أقرب مصدر للنيران متر 100ن يكون مكان التخزين على بعد أ. كما يجب ريقالح

الدريس من الأعلى  ح( متر بين سط1ن يترك مسافة حوالي )أعند التخزين في المخزن يجب  -6

ان التخزين تحت الخيم فيجب أن توضع ك ذاإوسقف المخزن حتى يمكن مراقبة حالة الدريس أما 

 .ة على كومة الدريس دون ترك فراغمباشر ةالخيم
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طمئنان على سلامة التخزين أيام للا 10 – 5في المخزن لمدة  هيجب مراقبة الدريس بعد وضع -7

 .ة بين الحين والآخر لنفس الغر كما يجب استمرار المراقب حرارة المخزن وتهويته ةودرج

اص خ ةفيجب أن يتضمن المخزن نظام تهوي تستدعي تخزين الدريس رطبا   ةكانت الضرورذا إ -8

 ضرار في المخزن.أللتخلص من رطوبة الدريس دون حدوث 

 

 : مواصفات الدريس الجيد

 ن تتوفر بالدريس الجيد وهي:أنبين فيما يلي أهم الشروط التي يجب 

 ةالفصريس د حيث أن  أفضلهاالتمييز بين أنواع النباتات التي تدخل بالدريس ونسبة كل منها  -1

 النجيليات.  و النجيليات مع البقوليات وأخيرا  أالبقوليات مع النجيليات دريس ثم 

مع خلو الدريس من  %5نسبتها عن  ة فيجب أن تقلنقاوة الدريس من الأعشاب الضار -2

 .ةالأحجار والقطع المعدني

افة كثويلاحظ  ا  من الدريس وهزها جيد ةحفن ك بمسكمن الغبار ويتأكد من ذل أن يكون نقيا   -3

 .الغبار الناتج

ملاحظة وجود أزهار عن طريق في الوقت المناسب وذلك  هحشتم التأكد من أن الدريس  -4

يكون ناعم الملمس  الجيد المحشوش في الوقت المناسبوقرون وقساوة الساق فالدريس 

 .ةوغير قاسي رفيعة والسوق

لى البني فيدل على إذا كان اللون مائل إما أ ن يكون لون الدريس الجيد أخضرأيجب اللون:  -5

 . نه مصاب بالعفن مع حدوث بداية الاحتراق الذاتيأ

ية أو هرائحة زكية من نفس رائحة النبات الذي صنع من : الدريس الجيد تفوح منهةالرائح -6

 .ةغير مقبول ةروائح غريب

جس حدود اللازمة يمكن التأكد منها عن طريق ضمن ال ة: للتأكد من أن الرطوبةالرطوب -7

 مطار.أو أضباب و أندى ه كون فييالعينة في أماكن متعددة وفي وقت لا 

 

 من مواصفاته:ى على الدريس للتأكد ختبارات التي تجرالا

 :ختبارات الدريسا

والخيول  ةفي تغذية الحيوانات المجتر ةالمستخدم ةالجاف ة المالئةالأعلاف الخشنيعتبر الدريس من أهم 

في فصل الخريف والشتاء حيث تقل الأعلاف الخضراء ويصبح الدريس مصدر رئيسي  ةوخاص

 .ةوالعناصر المعدني الفيتاميناتللحيوان مثل  ةالهام ةلكثير من العناصر الغذائي

 :مثل جدا   ةالتي تتأثر بعوامل عديد ههمية الدريس في علائق الحيوان على نوعيتأوتتوقف 

 عند النبات.طور النمو  -1
 .ةعمليات الخدمة الزراعي -2
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 الدريس. تحضير ةنوع النبات وطريق -3
 .ىوعوامل أخر هوطريقة تخزين هطول مدة تجفيف -4

وجود ي يكف ن يكون متماثل النوعية، ولاأ تحت ظروف مختلفة ليس شرطا  لذلك فإن الدريس المنتج 

عرف ن نأ يضا  أن الحيوان في حالة غذائية جيدة بل المهم أفي عليقة الحيوان حتى نعتبر الدريس 

 .تخدم ومدى مطابقتها لما هو مفتر  أن يكوننوعية الدريس المس

 

 :تقدير نوعية الدريس

وامل لكثرة الع نظرا  يجاد طريقة دقيقة لتقييم الدريس وتحديد نوعيته إنه من الصعب أبالرغم من 

لا أننا نعتقد أن إ، ةوظروف المزرع ةختلاف الحالة واختلاف أهمية كل عامل باالمؤثرة على النوعي

 للدريس ونظرا   ةالغذائي ةلتقدير القيم يم الدريس تعتبر طريقة عملية جيدةالطريقة المبينة أدناه لتقي

، ة للدريسالغذائي ةبالقيم ةذات العلاق ةالهام ةوالكيميائي ةعتبار معظم الخواص الطبيعيا بعين الالأخذه

 ةبالدرجات تتناسب وأهميتها لتدخل في حساب القيم ةمحسوب ةثم إعطاء كل من هذه الخواص قيم

الخواص  من يم على دراسة كلمن التقي ةوتعتمد هذه الطريقديد نوعيته للدريس وتح ةالكلي الغذائية

 : ةالتالي

  :اللون -1

 بالاتفتح عينات من اليتم ن على شكل بالات الدريس المخز  ففي م تقديره بوصف لون الدريس يت

و أخضر مائل أ، واللون القياسي للدريس هو اللون الأخضر لوصف اللون في داخل هذه البالات

أو  يات وعند زيادة تجفيف الدريسللأصفر في الدريس البقولي أو المختلط من النجيليات والبقول

 عر  ت اذإأما  ,تخزينه لمدة طويلة في ظروف سيئة يفقد اللون الأخضر ويأخذ اللون الرمادي المغبر

 .للمطر فيمكن أن يكون لونه غامق مائل للبني هالدريس أثناء تحضير

 

 تقييم لون الدريس(: 2جدول )

ةــــالدرجــــــــــــ  اللــــــــــــــــــــــــــون  

+6   )اللون المخضر(اللون الطبيعي للنبات  

+6 عن اللون الطبيعي  قليلا   باهتا     

 رمادي مغبر  0

-5  مسمر 

-20 تعفن موضعي –محروق  –بني مسود    
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  :الرائحة -2

النمو الذي تم حش  التي جرى فيها تحضيره وطور ةتتوقف رائحة الدريس على الظروف الجوي

بينما يمكن أن تظهر رائحة الفساد في الدريس المخزن  ةمقبول ةله رائحفالدريس الجيد  النباتات فيه,

  .العفن في الدريس الذي تعر  لظروف سيئة جدا   ةرائحو ةفي ظروف سيئ

 رائحته. أساس على الدريس تقييم(: 3جدول )

ةالدرجـــــــــــــــ ةالرائحـــــــــــــــ   

+6 ةرائحة الحشائش الجاف ةمقبول   

+2 ة أو غير محسوسةضعيف   

-3 الدريس أو رائحة دخان خفيفة ةلنوعي ةغير مطابق ةخفيف   

-10   ةرائحة دريس فاسد أو عفن خفيف 

-20  رائحة العفن أو العفن القوي 
 

 3- نسبة النباتات الغريبة: 

اتات ولا شك أن هذه النب ة الغذائية,أو متدنية القيم غريبة ضارة أو سامةقد يحوي الدريس على نباتات 

 ةمعروف ةعلى نوعية الدريس وتقدر نسبة كل من هذه الأنواع من النباتات بفرزها من عين تؤثر سلبا  

 .ة لكل منها من وزن العينة الكليةالمئوي ةالوزن من الدريس ثم تقدير النسب

 

 ريبة.تقييم الدريس على أساس محتواه من النباتات الغ :(4) الجدول

ةالغذائي ةالنباتات متدنية القيم   أو السامة النباتات الضارة 

ةالدرج )بالوزن(%  ةالدرج  )بالوزن(%   

1أقل من  0  -2  0.1-1  
-1  1-2  -5  1.1-2  

-2  2-3  -10  2.1-3  
-3  3-4  -30  3.1-4  

-4  4-5  -45  4.1-6  
-5  5-6  -65  6.1-8  

100- وهكذا  10أكثر من    
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 4- نوع النباتات المحضر منها الدريس :

ن م ةأو من مخاليط مكون ةأو الرعوي ةمن نباتات المحاصيل العلفي ةيحضر الدريس من أنواع عديد

يس ل من الدرأفض ةالمختلط ةويعتبر الدريس المحضر من النباتات العلفية, عدة محاصيل علفي

 .المحضر من نبات واحد

 

 

  .تقييم الدريس حسب أنواع النباتات المحضر منها: (5الجدول )

ةالدرجـــــــــــــــــ  النـــــــــــــــــــــوع 

+10 ةعالي ةغذائي ةدريس مختلط من عدة أنواع ذات قيم -1   

+5 نجيليات والبقولياتدريس مختلط من ال -2   

دريس محضر من نوع نباتي أو نوعين غير نباتات النوع الأول -3 0  
 

 5- قوام الدريس:

به مدى خشونة أو رهافة الدريس التي تتوقف على طور النمو الذي جرى عنده حش النباتات. يقصد 

عد فمثلا أنسب مو أن يحش عنده للحصول على دريس جيد,ل يجب ضلكل نوع من النباتات موعد مف

طور لى مابعد الإوعند تأخير الحش  ة هوعند بداية مرحلة الإزهار وحتى منتصفهالحش نباتات الفص

 .فيه نسبة سيقان النباتات العارية من الأوراق وتزداد المناسب يكون قوام الدريس خشنا  

 

 .تقييم الدريس على أساس القوام: (6)الجدول 

ةالدرجـــــــــــــــــــ  القــــــــــــــــــــوام 

+5 ةيف بدون سيقان خشنهقوام ر   

+3 (%4- 3نسبة السيقان ليست أكثر من )   
(%10نسبة السيقان حتى ) 0  

-5 (%15نسبة السيقان أكثر من )   
 

 6- نسبة الأوراق في الدريس:

كون فيه فالدريس الجيد ت ,لى الساقة على نسبة الأوراق إكبير ةللدريس بدرج ةتتوقف القيمة الغذائي

بينما تنخف  نسبتها في الدريس السيء ولطريقة لى بقية أجزاء النباتات عالية, إنسبة الأوراق 

 في الدريس. ةعلى نسبة الأوراق مرتفع ةفي المحافظ ةكبير ةالتحضير والتخزين أهمي
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 فيه. تقييم الدريس حسب نسبة الأوراق: (7) الجدول

ةالدرجـــــــــــــــ من الوزن( نسبة الأوراق )%   

+10 ( أو أكثر 50%)   

+5  (35%)  
0 (20%)  

-1 والدريس عبارة عن السيقان فقط ةغير موجود   
 

 7- نظافة الدريس:

 اد لهوكل هذه الموا ةصابات الحشريلإيتعر  ل يتعر  الدريس للتلوث بالتراب والغبار وأحيانا  

 تسببي الت ةالممطر ةتأثير سلبي على نوعية الدريس وتزداد درجة تلوث الدريس في الظروف الجوي

الغبار أو لدريس عرضة للتلوث بالتي يبقى فيها ا ةأو في ظروف التخزين السيئ أحيانا   ات فيهتخمرال

 .الإصابة بالحشرات

 

  .تقييم الدريس حسب درجة نظافته: (8) الجدول

ةــــــــــالدرجـــــــــ بالوزن( )% ةمستوى النظاف   

  ةمن المواد الغريب يخال -1 0

-3 ( )لاتوجد حشرات (%3حوالي ) ةبنسب ةيحوي مواد غريب -2   

-10  ةومجموع المواد الغريب ةأو ميت ةدرجة التلوث كبيرة مع وجود حشرات حي -3 

(%5حوالي )  

-20 أكثر من  ةومجموع المواد الغريب ةدرجة التلوث أكبر ونسبة الحشرات عالي -4 

(10%)  
 

 8- تقييم الدريس على أساس التركيب الكيميائي:

أساس الخواص  علىوالذي يعتمد للتقييم  ةدقيق ةبر التقييم على أساس التركيب الكيميائي صورتيع

لوقوف على لجراء تحليل كيميائي للدريس إلابد من  ةوفي هذه الحال سابقا   ة المبينةوالظاهري ةالطبيعي

 ا  يعتبر الدريس مصدر حيث الحيوان ةتغذيفي  ةذات الأهمي ةوالعناصر الغذائي ةمحتواه من الرطوب

كون ي الدريس من كل عنصر غذائي مع ما يفتر  أن ىفي تغذية الحيوان وبمطابقة محتو أساسيا  

ي المراجع العلمية فعلى  هنا ويعتمد ةالمناسب ةيعطي الدريس الدرجومن ثم القياسية له  ةحالال في

 .تها مع الدريس المختبرفي الدريس لمقارن ة القياسيةالغذائي ةتحديد نسبة الماد
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 ة.تقييم الدريس على أساس نسبة الرطوب: (9)الجدول 

ةالدرجـــــــــــ   ةنسبة الرطوبــــــــــــ 

( أو أقل17%) 0  

-5  (19-24%)  
-10 ( وأكثر25%)   

 

 

 9- تصنيف الدريس: 

قوام و النبات نوعة ونسبة النباتات الغريبة والرائحوواللون ضوء التقييم السابق لخواص الدريس  على

ته أو يجري تصنيف الدريس وتحديد نوعييائي, التقييم الكيمونظافة الدريس ونسبة الأوراق و الدريس

ول التصنيف جدتها مع حقها في التقييمات المبينه أعلاه, وبمطابقستاه وذلك بجمع الدرجات التي تمرتب

 التقييم:التالي يحدد صنف الدريس مع 

 

 تصنيف الدريس على أساس مجموع الدرجات : (10) الجدول

لصنـــــــــفا  مجموع الدرجــــات  المرتبــــــة 

I 100-81 ممتاز  

I   80-61 جيد جدا  

)حد أعلى(   II 60-41 جيد  
II 40-21 وسط  

20-1 رديء يمكن أن يصنف  
أو أقل 10 غير صالح وضار لايصنف  

 

( طريقة تقييم الدريس على أساس التركيب الكيميائي 11رقم التالي ) جدول هذا ويبين الجدول 

لياف الخام والبروتين الخام والكالسيوم الدريس من الكاروتين والأ عتماد على محتوىوذلك بالا

  .قياسيال والفوسفور ومقارنة محتواه من هذه المواد مع الدريس
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 للدريس. تقييم الدريس على أساس التركيب الكيميائي: (11) الجدول

 

 

_________________________________ 

 انتهت المحاضرة

ةالدرجـــــــــ من دريس %   
ةرطوب15%  

 ةمن الماد%
  ةالجاف

من القياس %  المكونات  

+10 أو أكثر  30  أو أكثر 35   الكاروتين مع % كغ - 

+8  21-29  25-34  - 

+5  13-20  15-34  - 

+2  4-12  5-14  - 

(4من )أقل  0 (5أقل من )   - 

+20 أو أقل 21  أو أقل 25  % الألياف الخام  100   

+16  22.1-24.7  26.1-29  110 
+12  24.8-27.2  29.1-32  120 

+8  27.3-30.6  32.1-36  135 

+4  30.7-33.2  36.1-39  150 
و أكثر 34 0 و أكثر 40  أو أكثر 160   

+20 وأكثر 12.8  و أكثر 15   البروتين الخام % 100 

+16  12.6-11  14.8-12.8  90 
+12  10.9-9.6  12.7-11.8  80 

9+ 9.5-8.4  11.7-9.9  70 

6+ 8.3-7.2  9.8-8.3  60 
3+ 7.1-5.2  8.2-6.1  50 

وأقل 5.1 0 وأقل 6   40 
+7  0.68-0.85  0.8-1  الكالسيوم % 100 

+3  0.67-0.54  0.79-0.64  85 
+3  0.86-1  1.01-1.15  115 

أو أكثر 1.02  0 أكثر أو 1.20   125 
0 0.53-0.42  0.63-0.49  55 

-3  0.41-0.31  0.48-0.36 وأقل 140   
-8 أو أقل 0.30  أو أقل 0.35    


